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ONSOZ

Ulkemiz cografi konumu itiban ile gegis bolgesinde bulundufundan, sofuk ve
ﬂdhne sahip sanslt bir iilkedir. Soguk ve tropik iklimlerde yetistirilen pek gok sebze
“Pme;\.r.é iilkemizde de yaygin bir gekilde vetistirilebilmektedir. Ozellikle Akdeniz
é]éeg:'. .'&e onemli 6lgiide yetigtirilme imkant bulunan subtropik meyveler, diinyada az
Jlen ve az tanman tiirlerdir. Diger subtropik meyveler gibi yenidiinyanun da bu &zelligi
ine alndiginda, iretim ve tikketim potansiyeli yiksek bir meyve oldugu
simektedir Yenidiinya uygun bahge tesisleri ile yeterli iiretime ulagiabilirse, gida
_ ﬁsi igin 6nemli hammadde kaynag: olusturacak, taze meyve yamnda teknolojik
fef de islenerek biyikk olgiide ihrag edilebilecek onemli bir meyvedir Ancak
mlzde yenidiinyanm teknolojik wriinlere iglenmesi konusunda herhangi bir ¢aliymaya
éﬁ;hannstlr. Bu ¢alisma, meyvenin fizikse] ve kimyasal dzefliklerinin belirlenmesi ve
I;;_zoloj'iye uygun gesitlerin saptanmast bakimndan Onemsenecek bazi  verileri

ermektedir

Arastirma sonuglarinin yapilacak benzeri galigmalara gtk tutmasi ve teknolojiye
tarlarak iilkemiz tarimmmna, sanayisine ve dolayis: ile ekonomisine onemli katkiar

amasim dilerim.

Bu ¢alismanin gergeklesmesinde bana her tirlii yardim ve destegini esirgemeyen
ve b_ti konuda ¢alisma olanag saglayan Sayin Hocam Yrd. Dog Dr Feramuz Ozdemir’e
\ deniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi), c¢alismay: materyal ve teknik imkanlanyla
:_Stékleyen Narenciye ve Seraciik Aragtirma Enstitiisii Miidiiri Saymn Dr. Ali Oztirk’e
Ve_'_ Sayin Dr. Senez Demir’e (Antalya Narenciye ve Seracihk Aragtirma Enstitiisii),
‘z‘ahsmalanm sirasinda benden yardimlarim esirgemeyen Sayin Mustafa Karkacier’e ve
Saym Nalan Sigindere’ye (Akdeniz Universitesi Ziraat Fakiiltesi), vaktini ayfrarak
ar ?ﬁtlrmama yardimer olan Saymn Yrd Dog. Dr M Fatih Ertugay’a (Atatiirk Universitesi
Zifaat Fakiiltesi), aragtirmay: maddi olarak destekleyen Akdeniz Universitesi Arastirma
FOHU yetkili ve ¢alisanlarna, bulgularim: rapor haline getirmem igin bana yardimer olan
.afkédaslamn Arastirma Gorevlileri Meliha Giindogdu ve Emine Bulut’a tegekkiir ederim
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Yenidiinya (Erioborrya japonica Lindl) Rosales takimumin Rosasea familyasinm
oideae alt familyasindan gok yillik bir bitkidir Subtropik bir meyve tiirii olan
dinyanin anavatam Cin, Japonya ve Kuzey Hindistan’dir, Daha sonra Akdeniz
Ikelerine ve ABD’nin Kaliforniya ve Florida eyaletlerine yayilmustir Ulkemize ise 150-

200y11 kadar 6nce Cezayir ve Liibnan’dan geldigi tahmin edilmektedir (Demir 1987),

Ulkemizde yenidiinya yetigtiriciligi  daha ziyade Akdeniz bolgesinde yaygin
ohﬁ'ajda beraber Ege ve Karadeniz bolgelerinde de yapiimaktadir. Uzun yillar bahgelerde
. 9 a8ac halinde bulunan yenidisnyamn i¢ titkketim ve ihracat talebine bagh olarak
tmn hizla artmaya devam etmektedir (Demir 1989). 1985 yih iiretimi 6500 ton iken
5 Sflh tretimi 12 500 tona ulagmgtir (Anonim 1995). 1994 yili verilerine gore Turkiye

_gh_hde 12 000 ton olan yenidiinya dretiminin 7575 tonu Antalya’da gergeklegmistir
onim 1994)

- Diinya geneline ait yenidiinya tiretimi konusunda herhangi bir istatistiki veri
"Mamaktadlr, ancak en onemli wretici wilkelerin Giiney Asya ve Uzakdogu'da
ulundﬁgu bilinmektedir (Anonim 1997). Aynica bazi Akdeniz iilkelerinde ve ABD’de de
iblt-.;ﬁﬁktar' yenidiinya tiretiminin yapidig bilinmektedir Turkiye’nin Arap tilkelerine ve
ba; 1 Avrupa iilkelerine yaptig1 yenidiinya ihracat: 1988 de 346 ton olarak

gergeklegmistir
(Anonim 1997)

;. Durceylan vd (1997) nin bildirdigine g0re Uzakdogu iilkelerinin 6nemli yenidiinya
Ureticilerinden biri olap Japonya’da daha kaliteli meyve treterek piyasada rekabet
Edebilmek amaciyla 6rtii altt meyve yetistiriciligi baglatilmistir 1986 yikt itibar: ile toplam

3514 hektar érti alts alanimin 64 hektatinda yenidinya yetistiriciligi yapimaktadic
Fererra (1996), Avrupa’daki énemli yenidiinya treticilerinden olan Ispanya’nin

99 yth yenidiinya tretiminin 18 515 ton oldugunu ve bu miktarm 10 501 tonunu
aI '¥a, 231 tonunu diger lkelere ihrag ettigini bildirmektedir
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Yenidinyann ilkemiz agisindan en Onemli ozellifi meyve olarak ¢ok erkenci

dur. Cografl olarak tlkemizin bulundugu kusakta ilkbahar mevsimi taze meyve
d’a;;-.g.:ok fakir bir dénemdir. Kiglik meyve sezonu bitmis, yaz dénemi meyveleri ise
-o]éuniasmamis durumdadir Yenidiinya iste bu donemde can erigi, ¢agla ve gilekle
\ber N'lsan sonu ile Mays bagt arasinda olgunlagir Tiketicilerin taze meyve ihtiyacin
'g,ude karstlar Depolama olanaklari azdie Bu nedenle genelde sofralik olarak
nektedir (Demir 1989).

:"Sﬁbtropik meyveler genel olarak diinyada az iiretilen, az tanman tirlerdir.
zel 1k1e nar, trabzonhurmasy, yenidiinya ve avokado ¢ok dar alanda tiretiimekte ve
t: mektedu Ancak bu meyvelerin uretilebilecekleri genis alanlar vardir Bu durum bir
im ve tiiketim patlamas: saglamaya uygun kosullar yaratmaktadur. Bu meyveler, orta
kuzey Aviupa llkelerine, Ortadogu tlkelerine ihrag edilebilecek meyve tiirleridir
gk?"bu konuda pazar aragtrmalary, tamtim faaliyetleri, Uretimin buna gore

gndirilmesi caligmalan hemen hi¢ yapilmarmistir (Anonim 1997).

: Subtropik meyve yetistiricilifinin gelismesi gida endiistrisi sektorii igin onemli

nadde kaynaklani olusturacakt. Ayrica sektorler arast ticarette canlanma

nonim 1997). Halihazirda subtroplk meyvelerle ilgili bu konudaki gahsmalar son

rece yetersizdir

. Devlet Planlama Tegkilat: Yedinci Bes Yilllk Kalkinma Plani Ozel Ihtisas
l_TiiSyon Raporunda (Anonim 1997) subtropik meyvelerin (nar, trabzonhurmast ve
diinya) gida endiistrisince gok gesitli gekillerde yeni tiriinlere iglenebilecek dzelliklere
oldugu, ayrica bu konuda Tirkiye’de yapilan aragtirmalarin son derece yetersiz

OIUP_ yeni aragtumalara ve bulgulanin endiistriye aktarilmasma ihtiyag oldugu
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Yenidﬁnya meyvesinin en erkenci ile en geggi gesitleri arasinda 25 giinkitk bir
a’éma stiresi vardir (Demir 1987). En fazla bir ay depolanabildigi de (Hall 1983)
. oniine abmursa, tiiketiciler yiin sadece iki aymda taze meyve bulabilmektedir.
I_Iﬁzde yenidiinya ya da yenidiinyadan elde edilen degisik islenmis triinler konusunda

épﬂfms bir aragtirmaya rastlanilamanugtir.

Bu aragtmada yenidiinya meyvesinin tilkemizde bagan ile vetistirilen énemli
gesitlerinin  baz fiziksel ve kimyasal ozellikleri HPLC de kullamlarak belirlenmistir.
yn'ca bu yenidiinya gesitlerinin marmelat, nektar ve konserveye islenebilirligi de ortaya

kbnu'l_maya caligthmugtir.
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2, KURAMSAL BILGILER ve KAYNAK TARAMALARI

Yenidiinya, agik sandan portakal sarisina kadar dejigen renkte, aromatik, tatl: ve
elma ile kayist aras: lezzete sahip bir meyvedir. 2-6 adet gekirdek igerir ancak gekirdeksiz
veya az gekirdekli meyve iretilebilecegi bildirilmektedir (Demir 1989). Meyve kiiresel
{;éya oval olup 25-7.5 cm boyutlarindadir. Kabugu seftali kabugu kalmhginda ancak
biraz daha serttir Meyve eti beyaza yakin bir renkten portakal sarist rengine kadar
':degisir, sulu ve hafif asidiktir (Frohlich ve Schreier 1990).

Yenidiinyann pek ¢ok cesidi bulunmakla beraber iilkemizde yetistiriciligi ve
softalik o6zellikleri bakimindan ticari dnem arz .eden belli bagh 7-10 gesidi vardir
Bunlardan bazilari Akke XIII, Gold Nugget, Tanaka, Hafif Cukurgobek, Sayda ve Uzun
Cukur‘gébek gesitleridir. Bu gesitler, erkenci (Hafif Cukurgsbek, Sayda), gegci (Gold
;31-'Nugget, Tanaka) ve orta mevsimde olgunlasanlar (Akko XIIL, Uzun Cukurgobek) olarak
. Slmﬂandmlmaktadu'. Ancak tlkemizde Yuvarlak cukurgobek, Armudi, Sobii oval, ve
Akko I gibi gesitlerde iiretilmektedir Ekonomik olarak yetistiricilifi yapilan bu gesitlerin
n erkenci ile en gegceinin yeme olgunluguna gelme dénemi arasinda yaklagik bir ay kadar
blr stire vardir (Demir 1987).

Meyvenin olgunlagma asamasinda fiziksel ozelliklere etki eden faktérlerin
_ belirlenmesi konusunda yapilan baz aragtirmalarda Mogi ¢esidi yenidiinyada olgunlagma
;:gﬁn sayisiin 150-180 giin ve gigeklenmeden olgunlagmaya sicaklik birikiminin 2000-
*-1200 °C giin olmast durumunda meyvenin en yitksek agirlifina ulagtig belirienmisﬁr
(Uchino vd 1994 2). Yine Uchino vd (1994 b) tarafindan yapian bir ¢aligmada
'lgunlasma donemi siiresince Hunter renk sisteminin a degeri arttik¢a meyve dokusunun
nce yumusadifi, daha sonra tekrar hafifce sertlestigi tespit edilmistir. -
Yenidiinya meyvesinin fiziksel ve kimyasal ozellikleri geside, ekolojik kosullara ve
'kulttnel tedbirlere bagh olarak degismektedir. Nitekim yapilan bazt aragtirma sonuglar da
(Gizelge 2 1) bumy dogrulamaktadir (El-Wakeel vd 1977, Lupescu vd 1980, Lal vd 1981,
= Benk 1985, Favier vd 1995, Ozdemir ve Topuz 1997). Bu aragtirmalarin sonucuna gore
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dinyada suda ¢Oziintir kurumadde %11.08-14.00, pH 339, titrasyon asitligi
-1.22, toplam seker %8.6-13 9, kiil %0.3-0 5, askorbik asit 0 61-7.9 mg/100g,

kurumadde %10.0-14 6, pektin ise %0.3-04 olarak bulunmustur Ulkemizde
“[.Jl_laﬂ bir ¢aligmada baz yenidiinya gesitlerinin fiziksel 6zellikleri de belirlenmistir Bu
agurmada incelenen 8 gesit yenidiinyanin olgun meyve agirliklar 14.00-33.46g arasinda
_lil';iénnli;tir' (Ozdemir ve Topuz 1997)

Yenidiinya meyvesinin mineral madde dagihmi (Cizelge 2.2) 2150-2490mg/kg
syom, 200-273.Img/kg Kalsiyum, 30-240 9mg/kg Sodyum, 110-167mg/kg
Magnezyum, 5-17 2mg/kg Demir, 9 6mg/kg Bakir, 0 94mg/kg Mangan, 5.21mg/kg
inko ve 230mg/kg Fosfor olarak bildirilmigtir (Benk 1985, Favier ve vd 1995, Ozdemir
opuz 1997) |

Cizelge 2.1. Baz1 aragtirma sonuglanina gére yenidiinyanin kimyasal 6zellikleri

Kimyasal Ozellikler El-Wakeel | Lupescu Lal Benk | Favier | Ozdemirve
: vd 1977 vd 1980 vd 1981 1985 vd 1995 | Topuz 1997
% CKM 14.0-123 11.08
Ty 339
% Tit Asit (Malik As ) 043122 | 102104 | 07 075
: % Toplam Seker 10.64-9 80 20 9.78
AQ Invet Seker 929
% Sakaroz 0.49
1% Kl 0.3-0.5 042
.C._irhlol Say1sy 891
{% Seltioz 030
.:ASkOI‘bik Asit (mg/100g) | 0.61-0.98 24-79 422-4 60 1-3 4
/ 10.5-14 6 10-14 13 11 4
% Protein 04 07 -
% Pektin 0304
5




ige 2.2. Bazi aragtirma sonuglarina gore yenidiinyanin mineral igerigi (mg/kg).

__ K Ca | Mg | Fe | Cu [ Mn | Zn P
¢ 1985) 2150 | 200 | 110
rvd 1995) 2490 | 200 | 110 | 5 230

Yzdemir ve Topuz1997) | 12468(273.1] 167 | 172 | 96 | 0.94 | 521

Ding vd (1995) tarafindan Cin’in Zheijiang kentindeki Yenidiinya Aragtirma
Enstitiisiinde yapilan bir ¢alismada meyvenin olgunlasma dénemi baslangicinda N, P, Ca,

Hirai (1980) yeni‘dﬁnyamn olgunlagma siirecindeki geker birikimini aragtimus,
' lasma éncesi meyvede bir geker alkolii olan sorbitoliin hakim oldugunu fakat
.agma ile azaldigini, bunun yamnda glukoz, fruktoz ve sakaroz miktaruun ise
arttigin belirflemistir Aragtinc: seketlerin % 90’ olgunlagmanin son iki haftasinda
tugunu bildirmigtir.

Olgunlagma déneminde yenidiinya meyvesindeki seker birikimini hlzlandur;ak
:lak_Sadlyla bazi meyvelerin olgunlagmasinda bitki hormonu olarak gorev yapan etilen
-__gulama51 yapilmig, ve agag lzerinde 2-3 giin polietilen torbalarla saridimig meyvelerin
tre edilebilir asitliginin distiigi, seker igeriginin artti belirlenmistir (Firai 1982).




‘Meyvenin gelisme déneminde bitki hormonlan: olan NAA (naftolen asetik asit) ve

-.-(c"iberelik asit) uygulamalanmn meyve asitlifine ve toplam c¢oziinir kurumadde
- a etkileri aragtinlmus, hormon uygulamas: ile asitligi yiksek, c¢dzinir
addesi diigiik meyveler elde edilmigtir (Ezzat vd 1972)

_..Yine 2,4 D (2,4 Diklorofenoksiasetik asit), NAA ve GA gibi bitki hormonlarinm
eyve. gekirdefi Uzerindeki etkileri aragtirilmus, biyiimeyi dizenleyici uygulayarak
gekirdeksiz (partonekarp) meyve elde edilebilecegi ve gekirdek sayisimm azaltilabileceSt
gosterilmigtit Biiylimeyi diizenleyici bu maddelerden en etkilisi ise GA olmustur (Demir

'3:. Yenidtinyamn meyve bityikligii ile bazi kimyasal bilesim unsurlan arasmdaki
liiski': araghirilmig, meyve biiyikliigi artarken, indirgen seker, askorbik asit, sitokinin ve
ymamig yag asitlerinin arttigy, fakat K, P ve Ca miktarlannmn diistugii belirlenmistir.
oplam seker, nigasta, indol asetik asit, N ve Mgun meyve biyikliiii ile onemli
ecede degismedigi belirlenmistir (Park ve Park 1995)

Meyvelerin 1s1l igleme (haglama, pastorizasyon, sterilizasyon), dondurmaya ve
kurutma hari¢ diger teknolojik sartlara olduk¢a dayamkh bir meyve bilesim unsuru olan
" karotenordlerm (Cemeroglu ve Acar 1986) yenidiinyadaki dagilm konusunda yapilan bir
smada Mogi ve Tanaka cesitlerinin toplam karotenoid igerigi sirast ile 2.1 ve 1.7

 mg/100g olarak belirlenmistir Karotenoid fraksiyonlarinm ise %33-31’nin kriptoksantin,

030-42’nin B karoten, %13-7 ‘nin kriptoksantin 5,6,5,6’-diepoksit ve %8-8’nin
iolaksantin oldugu tespit edilmistir. Ayrica meyvede trollikanthin, kriptoksantin
'5'5_,_6 5,8” diepoksit, Zeta karoten, fiofluen ve tammlanamarmy persikantin gibi bilesikler

de_behrlemmstu (Kobayashi vd 1978 a) .
Yine Gross vd (1973) yaptiklan bir calismada Gold Nugget cesiti yenidiinya
meyvesinin  kabuk ve meyve etini ayri ayn analiz etmigler, pulptaki belirgin
farotenoidlerin %33”iiniin B karoten, % 6’sinin gama karoten, % 22’sinin kriptoksantin,

%3 ~4’tintn de lutein, violaksantin ve neoksantinlerden olustugunu belirlemislerdir.
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- Bir diger arastimada taze meyvede ve alti ay depolanan Mogi ve Tanaka gesiti
: .ya konservelerinde karotenoid analizleri yapimis ve taze meyvede 5,6 epoksit
otéhoid bulunurken, bunun konservelerde 5,8 epoksite doniigtiigli belirlenmistir.
pﬂﬁéfve meyvelerdeki  karotenoidlerin  %70’ini B karoten ve kriptoksantin
: .m_.i_-.ﬁmustur. Konserve meyvelerin renkleri ise taze meyvelere gore daha koyu san

ugtur. Bu degisimin sebebinin toplam karotenoidlerdeki azalmadan ve 5,8 epoksitlerin

masindan kaynaklandi: diigtiniilmiigtiir Taze ve konserve meyvelerin karotenoid
arlarindaki artig ile Hunter renk sisteminin a degerindeki artis arasinda dogrusal bir
iligki belirlenmistir (Kobayashi vd 1978 b)

‘Bir galigmada aralarinda yenidiinya suyunun da bulundugu degisik meyve sulan
‘de 3 hafta sire ile depolanarak asit ve indirgen geker degisimi aragtinlmus,
ya ve elma sularmn indirgen seker igerigi depolama siiresince degigsmezken asit
eri yiikselmigtir (Satio vd 1974),

Toi ve Tanaka yenidiinya gesitlerinin olgunlagma ve tam olum dénemlerinde renk
gerleri ve karotenoid miktarlart analiz edilmis, olgun meyvelerin kabugunda Funter
;;b:.'degerleri Toi gegitinde sirast ile 37.5, 5 5, 17.2 ve Tanaka gesitinde yine siras: ile
5-.5,- 7.9, 17.9; olgun meyve pulpunun renk degerleri ise Toi ve Tanaka cesitinde sirasi
le 45.6, 0.9, 207 ve 385, 92, 204 olarak belirlenmigtir. Olgunlasma déneminde L
_egen kabukta 26.3’ten 35.5%, a degeri -5 3’ten 9.2ye, b deger ise 15.7°den 20 4’¢
e@lsrmstu Karotenoid miktarlarimn kabuk ve pulpta sirast ile Toi gesitinde 5. 8mg/100g,
4mg/100g ve Tanaka gesitinde 12 5mg/100g ve 3. 85mg/100g oldugu belirlenmistir
__lgUillasma doneminde kabuktaki karotenoid konsantrasyonu  4.8mg/100g’dan

5mg/100g a pulptaki ise 0.28mg/100g’dan 3.85mg/100g’a yitkselmigtic Her iki
esitin olgun donemine ait kabuk ve pulptaki karotenoid fraksiyonlan B karoten,
:'_'ptoksantm ve luteindir (Kon ve Shimba 1988)

Meyve iizerinde yapilan diger bir bilesim ogelerini belirleme ¢absmasinda,
mduﬂyamn %0.43 ham protein, 387 mg/100g toplam amino asit ve 146 mg/100g
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yel amino asit igerdigi belirlenmistir. Meyvedeki amino asitlerin ¢ounu ise losin,
ve glutamik asit olugturmaktadr (Hall vd 1980).

Nordby ve Hall (1979) iki gesit yenidiinya meyvesinin toplam lipid ve yag asitleri
aglmim belirlemiglerdit. Yag asiti dafibmi %36.9-38.5 linoleik asit, %225-24 5
. tik asit, %13.7-20.0 oleik asit, %11.9-13.3 linolenik asit ve %7-8 7 stearik asit

belirlenirken, meyvenin toplam lipid miktari ise %0.24 olarak saptanmustur.

Diger bir aragtirmada Mogi ve Tanaka ¢esidi yenidiinya meyvelerinin
kirdeklerinde %4 15-5.44 sterolester, % 4.71-4.99 trigliserit, %2.05-2 34 digliserit,
148-13.97 sterol ve %64 02-66.14 bilesik lipid tespit edilmigticr Bu aragtumada
ekteki lipidlerin, bilesik lipidlerin, trigliseritlerin, fosfatidil L serin ve
_pﬁbgalaktosii digliseritlerin yapisinda en belirgin yag asitlerinin linoleik, palmitik,
nolenik ve oleik asitler oldugiu belirfenmistir (Tsuyuki vd 1977)

© Meyvelerdeki organik asitlerin dogas: ve konsantrasyonu meyve sularinin duyusal
:_:_eﬂilderi ile yakindan ilgilidir Lee’nin (1993) bildirdiZine gore Wrolstad (1981) herbir
y_venin belli tip organik asit igermesi nedeniyle meyve sulaninin taklitlerini belirlemede,

_ 1son vd (1992) kangtiriimis meyve sulannin meyve igerigini tahmin etmede organik
asxtlenn kromotografik analizlerine bagvurulabilecegini belirtmislerdir Yine bir diger
_;"_éa]_lsmada Fellers (1991) organik asitler ve seker icerifinin birlikte en belirgin olgunluk
deksi olarak tat ve aroma dzelligini belirlemede kullamilabilecek 6nemli bir kriter
gunu bildirmigtir. Yenidinyamn hasat olgunlugunda organik asit igerigini belirlemek
actyla yapilan bir galismada malik asit %0.41 ve sitrik asit %0.11 olarak belirlenmistir
Sﬁaw ve Wilson 1981) Yine Shaw ve Wilson’un (1981) bildirdigine gore Randhawa ve
ingh (1970) bu asitlere ilaveten siiksinik ve tartarik asitlerin de yenidiinyada
ulundugunu rapor etmiglerdir. Diger bir ¢aligmada da meyve olgunlagirken malik ve
sitrik asitin diigtiga buna karsilik siksinik ve Rimarik asitin artug bildirilmistir (Uchino
vd 1994 b)




“Frohlich ve Schreier’in (1990) bildirdiklerine gére, Randhawa ve Sing (1970)
an taze yenidiinya meyvesinin tat ve aromasin hafif, yani asidik ve elmaya yakin
ak anmlamuglardir. Yenidiinya meyvesinin aromatik dzelliklerini HRGC-MS (Kapiler
‘Kromotografisi-Kiitle Spektrofotometresi) ve HRGC-FTIR (Kapiler Gaz
iotografisi-Fourier Transform Infrared Spektrofotometresi) sistemleri ile belirleyen
agtncilann (Frohlich ve Schreier 1990), DB Wax fused silika kapiler kolon kullanarak
tiklart calismada, Cizelge 3’de gosterilen aroma bilesiklerini saptamiglardr Bunlarin
Wca en belirgin olanlan hegzanal (2 4 mg/kg pulp), (E)-2-hegzanal (1.8 mg/kg pulp)
benzaldehit (0.7 mg/kg pulp) olmustur.

. Shaw ve Wilson (1982) ise yaptiklari ¢aligmada yenidiinya meyvesinin metilklorit
traksiyonunun distilasyonu sonucu 18 ugucu bilesik belirlemiglerdir Bu bilesiklerin

atik ozellikleri en belirgin olanlannm ise fenil etil alkol, 3-hidroksi-2-bitanon,

fenilasetaldehit, izomerik hegzan-1-ol oldugu goriilmiistir Bunlarin yannda etilasetat,

tilsinnemat ve B-ionon gibi minor bilesiklerin bulundugunu da saptamuglardir,

- Yenidiinyanmn erkenci ve geggi gesitleri olmasmna ragmen titkketicilere sunulabilme
i cok kisadi. Bu sirenin uzatilabilmesi igin yapilan bir depolama caligmasinda
enidiinyanin en ideal depolama sicakliginm 2-5°C oldugu ve 6n sogutmanin da

Konsantrasyon Arahigt (mg/kg pulp)
- 100-500 500-1000 >1000
~. 1. Hegzanol Benzaldehit Hegzenal
- (B)-2-Hegzen-1-ol (B)2-Hegzenal
- (Z)-2-Hegzen-1-o0l
3 metilbiitanoik asit
- E-2-Hegzenoik asit
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epolama stiresini uzatabileceji bildirilmigtir. Meyvelerin 20°C ve 10°C lerdeki solunum

hizinitn swrastyla 35-40mg COy/kg saat ve 15 mg COo/kg saat oldugu belirlenmistir (Liao

Akko X1, T Sifirine ve Tanaka cesitleri 2-3 hafta siire ile bagarih bir sekilde muhafaza
ed1 ken, Akko 1’in depolamaya uygun bir cesit olmadify tespit edilmigtir Polietilen ile
kaplama, agulk kaybi ve burusmay: énlemis fakat meyve aromasmu olumsuz yonde
gistirmig ve i¢ esmerlegmeyi arttirmistir (Guelfat-Reich 1970). Meyvenin thiabendazol,
'enomﬂ sodyumortofenilfenat, batron ve imazalil uygulanarak 15.5 °C sicaklikta 4 hafia

depolama

uresmm 4 haftaya gikanlmast durumunda iki gesitte %10 ve %25; dlger uygulamalarda

: uygulamalara ait meyvelerde su ve renk kaybi gozlenmis fakat aromalart normal kalmagtir
_='(H&11 1983).

Yapilan bir arastirmada yenidinya suyunun akigkanlk 6zellileri konsantrik silindir
skozimetre kullandarak 5°C’den 65°C’ye kadar degisen sicakliklarda belirlenmigtir
lc;umler santrifiij edilerek berraklastinlmus ve 35-71 briks derecelerine konsantre edilen
omeklerde yapimgtir. Sonuglar sabit sicaklikta meyve suyu konsantrasyonu arttikga
wskozﬁemn de dogrusal olarak arthigm, sabit konsantrasyonda ise sicakhk arttikca
VlSkomtemn de dogrusal olarak azaldifi ve durultulmus yenidiinya suyunun Newtonian
skan olduguny ortaya koymustur, Viskozite iizerine sicaklik etkisi Arhenius e,sxthgl

____Qozunur kurumaddenin etkisi ise gu¢ kanunu ve iissel egitlikleri ile tantmlanmgtir

; Deneysel sonuglardan viskozitenin sicakha ve ¢ozinir kurumaddeye bagl esitligi
- __haZIrlamms,;tlr (Ibarz vd 1995).
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Yenidunyanin kurutularak muhafaza edilmesi konusunda da gahsilmig, 6n islemsiz
rutma uygulandifinda meyvenin karardigs fakat bunun titketicilerce kabul edilebilir
erécede oldugu ve meyve tadin begenildigi bildirilmigtir. Seker surubunda haglamanin
& emn tadim, rengini ve dokusunu gelistirdigi ancak kuruma zamanmg uzattif
gaﬁfannnstlr‘ (Compbell ve Compbell 1983),

Bazi arastinicilar yenidiinyanin taze tiiketimi yamnda, regel ve marmelata
slenebilecegini (Campbell ve Malo 1968), veya konserve olarak muhafaza edilebilecegini

behftiruslerdu (Capmbell ve Capmbell 1983)  Nitekim  Japonya’daki yenidiinya

retnmmn % 10’unun konserveye islendigi bildirilmigtir (Shaw ve Wilsom 1982)

Yenidiinya konservesinin fiziksel ve kimyasal ozelliklerini belirlemek amac ile

xlan bir ¢ahgmada konservenin net agulifs, sizme aguhg, toplam seker, indirgen
ekef asithk, askorbik asit, toplam karotenoid ve kalay miktarlan saptanmig ve ayrica
uyusaI analizler yapilarak iiriiniin kalite kriterleri belirlenmigtir Tanaka, Golden Red ve
_.lden Yellow gesitleri diger ¢esitlere gore biyiiklitk, yap1 saglamhgi, aroma ve tat

lhklen ile konserve islemeye daha uygun cesitler olarak belirlenmigtir (Verma ve
npathx 1988).




\TERYAL ve METOT

- Aragtirmada materyal olarak Antalya Narenciye ve Seraciik Arastirma Enstitiisi
venidinya bahgelerinden hasat edilen Hafif Cukurgsbek, Uzun Cukurgobek, Akko XIII,

1 Nugget, Yuvarlak Cukurgobek, Armudi ve Tanaka ¢esidi yenidiinya meyveleri
gm':;llrrugm: Meyveler 1997 yihi Mayis-Haziran aylaninda erkenci gesitlerden geggi
'§1tiére dofru sirastyla hasat edilmigtic. Hasat edilen orneklerin bir kismn fiziksel
al_izlerde ve konserve tretiminde kullanlmig geri kalan kismu ise yikandiktan sonra
elik gapt 2 mm olan yarm palperde pulpa islenmistir Elde edilen pulplarm analizlerde
k‘ullapﬂacak kasmu birer analizlik miktarlarda (yaklasik 100g), cam kavanozlarda
C;de dondurularak analiz siiresince aynt sicaklikta derin dondurucuda, , kalan kismu

marmelat ve nektar iiretiminde kullandmak iizere pastérize edilerek 4°C de

2.1, Pastorize pulp, konserve, marmelat ve nektar iiretim metotlan
3.2.1.1. Pastrize pulp iiretimi

- Meyvelerin palperden gegirilmesi ile elde edilen pulp, ocak iizerinde siirekli
kiﬁl'lfi?tirllarak 90°C ye kadar sitilip, aym sicaklikta 1 dakika tutulduktan sonra
bekieﬁlmeksizin 1 litrelik cam kavanozlara sicak olarak doldurulmugtur. Her uygulamada
encereye konulan pulp miktarnm, uygulanan 1sitma ve kangtrma siirelerinin ayny

01111asma dikkat edilmistir. Sicak dolum yapilan pulplar gesme suyu ile hizla sogutularak
°C de depolannnstu
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2. Marmelat iiretimi

Pastorize edilerek 4°C de depolanmig pulplar blenderde (Waring) homojenize
rek, 45/55 pulp/seker oraminda ve 3 farkh pektin (ticari, 150 jel dereceli) seviyesinde
4 g/kg urin) marmelata iglenmitir Islemler, 500ml’lik beherlerde sicak tabla
rinde yapilmigtir. Hazirlanan regeteye pH 3 3-3 5 arasinda olacak sekilde sitrik asit

dilmigtit Pektin (5 Jel dereceli) ve sitrik asit (%80°Lik) ¢ozelti olarak ilave
nﬁétir Istem siiresince drneklerin ¢oziinir kurumadde degisimi izlenmis, son ¢oziinir
__ fﬁfﬁadde 68°Briks olunca isleme son verilmis ve iirtinler 1 litrelik kavanozlara sicak

_: dolum yaptlmigtir. Marmelat  6rnekleri analiz edilinceye kadar buzdolabi sartlaninda

Blenderde 5 dakika siire ile homojenize edilmis pulplar, %40 meyve oraninda ve 2
sit dizeyinde (%0 4-0.5) suda ¢oziniir kurumadde oram 12°Briks olacak gekilde
ékfara islenmigtir  Sicak tabla iizerinde ve 500ml’lik beherde iriiniin ¢oziinir
"r'ﬁmadde oram 12°Briks olacak sekilde seker surubu hazirlanmg, kaynamaya baslayan
iba pulp ve sitrik asit ilave edilerek 90°C ye kadar isitibmustir. Elde edilen iiriinler 1 |

li _rélik kavanozlara sicak olarak doldurulmus ve analiz edilinceye kadar buzdolabinda
saklanmigtir

3.2.1.4. Konserve iiretimi

Konserve tiretimi i¢in, hasat edilen meyveler icinden yaklagik aym irilik, saglamhk
Ve olgunlukta olan yeteri kadar meyve aynlmigtir Ayrilan bu meyveler saplan ve gigek
burunlan temizlendikten sonra yikanip ikiye boliinerek ¢ekirdekleri glkarﬂnn;tuy
Konserveye iglenecek herbir yenidiinya cesitine ait drnekler suda ¢oziniir kurumadde
orant belirlendikten sonra 1 litrelik cam kavanozlara 350-360g kadar doldurulmustur
Degisik meyve konserve standartlannda, koyu surup igin konservenin minimum suda

§0Ziindr kurumadde miktarr 18°Briks olmas: gerektiginden (Anon. 1982 a, 1982 b)




jidiinya konservesinin dengedeki suda ¢oziniir kurumadde oram 20°Briks olacak

".kllde:" hazirlanan 90°C sicakliktaki surup meyve iizerine ilave edilerek kapatilan
van'o.z}ar kaynar suda 10 dakika pastorize edilip analiz edilinceye kadar 4°C de
zd abinda saklanmugtir

Meyve agirhigr, meyve eti oram ve ¢ekirdek sayis

- Meyve boyutlar,, her meyvenin 3 degisik yerinden olmak iizere en ve boy 6lgiileri
'mbés (Storm 1/20°lik) ile belirlenerek ortalamalar hesaplanmigtir. Meyve aguhg ise
_0j_.lmg hassasiyetinde terazi (Chyo MP 300) ile dl¢iilmistiir Meyve eti oran, meyvenin
___yé.’.bélﬁnﬁp ¢ekirdekleri ¢rkanldiktan sonra aym terazi ile tartilarak meyve agirhgina
) énmamyla belirlenmigtir Cekirdek sayisi, ikiye bolinen meyvelerin gekirdekleri
yllarak belirfenmistir  Yapilan olgiimlerin tamam tesadiifi secilen 15 meyve iizerinde

yapilmagtir
3.2.2.2. Pulp verimi

Hasat edilen yenidiinya meyvelerinden 10 kg tartiip ytkanmugtir. Delik ¢ap1 2 mm

clan yarum palperden gegirilen meyveden elde edilen pulp tartilip meyve miktarina oram

eéaplanar'ak verim belirlenmigtir.
3.2.2.3. Meyve ve meyveden islenmis iiriinlerde renk dlciimii

Renk olgiimleri hasat edilen meyvede, konserve edilmis meyvede, marmelat ve
nektarlarda yapilmistir

Meyve ve konservelerin kabuk rengi CIE Uluslararas: Aydinlatma Komisyonunun
a ve b renk boyutlan formilliine gére her meyvenin ve konserve diliminin g farkli

__erinden olmak iizere 5 adet meyve ve konserve diliminde Minolta CR 200 cihaz ile
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;"-'t.a.lzamalaﬂ ahnarak; nektar ve marmelatlarin rengi ise petri kutusu kapaklarina
nierm iki farkli noktadan olgiilmesiyle belirlenmistir Olgiimlerden once cihaz
yiizeye gore kalibre edilmis, bitin Olgiimler beyaz bir zemin {izerinde
es rilmistir (Certel 1990).

IEQLab formiilii Gi¢ boyutlu renk olgiimtinii esas ali ve buna gére L=0 siyahtan,
beyaza kadar agiklik, koyuluk ve patlakhigm, a=yesil-kirmzi, b=mavi sart renk

jnu veya yerini gosterir. L degeri agikltk-koyuluk hakkinda fikir verirken, negatif a

egérlze'n-.- grnegin yesil renk yofunlugu, pozitif a degerleri o6rnegin kumizi renk
:mugu', negatif b degerleri 6rnedin mavi renk yogunlugu, pozitif b degerleri drnegin
renk yogunlugu hakkinda fikir vermektedir (Certel 1990)

K ﬁlyasal analiz metotlan
1. Toplam kurumadde miktarinin belirlenmesi

_.prlam kurumadde miktan taze meyvede ¢ekirdekleri cikarildiktan sonra
_ap;lnustir'. Hasattan hemen sonra bekletilmeksizin Onceden darasi alinmug kurutma
:ian:iia 0.1mg hassasiyetle tartilan Grnekler 70°C sicakliktaki etiivde sabit tartiya
.'lcadar kurutularak toplam kurumadde miktan belirlenmistir (Anonim 1983).

.2, Suda ¢éziiniir kurumadde miktarmm belirlenmesi

_ Suda ¢ozinir kurumadde miktari analizleri meyvede ve meyveden islenen
onserve, marmelat ve nektar orneklerinde yapilmustir Taze meyvenin suda ¢oziiniir
urumadde miktan, meyve pulpunun filtre kagidindan gegirilmesi ile elde edilen
'ntﬁm'in, konserveler dolgu svismmn, marmelatlar &medin  1/1 oramnda
landirimasindan elde edilen kangimm, nektarlar ise dofrudan Abbe (2WAS)
fraktometresinde 20°C de okunmast ile belirtenmistir (Cemerogiu 1992)
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2.3.3. pH ve titrasyon asitliZinin belirlenmesi

Meyve pulpu ve marmelat érneklerinin pH degeri Ornekler 1/1 oramnda
andinldiktan sonra homojenize edilerek, nektar &rnekleri oldugn gibi, konserve
fﬁékicri ise dolgu sivisinn pH metre (WIW pH 537) ile oda sicakliginda &lgiilmesi ile
lirlenmistir (Cemerogiu 1992)

Omneklerin titrasyon asitligi ise PH metre (WTW pH 537) ile potansiyometrik

larak belirlenmigtir. Pulp ve konservelerin titrasyon asitligi malik asit cinsinden
/€ lirken nektar ve marmelatiarin titrasyon asitligi sitrik asit cinsinden verilmistir Ciinki

ektar ve marmelat iiretiminde tiriinlere sitrik asit ilavesi yapilmugtir (Cemeroglu 1992)

.4. Toplam kiil miktarmin belilenmesi

Kul igerigi yalmz pulp &reklerinde belitlenmigtir Darasi alinmig porselen

krozelere 0 1mg hassasiyette tartilan 5g pulp 525°C de tamamen yakilarak kiil miktars
ptammstlr‘ {Anon. 1962 a).

3.5. Kiil alkalitesi ve alkali sayisinmn belirlenmesi

Kul alkalitesini belirlemek igin, toplam kiil tayininde elde edilen kil iizerine
HzSO4 ve H>0, eklenmis, kansim 70°C deki su banyosunda 15 dakika sitildiktan sonra

»3.6. Mineral madde iceriginin belirlenmesi

Mineral madde miktarlannm belirlenmesi i icin 0.1mg hassasiyetle tartilan 5 g pulp

_Orneg1 100mP’lik erlen igine konulup nitrik: petklorik asit karigimu (4:1) ile berraklagana
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omP’lik olgii balonuna sicak su ile aktarlarak olgiisiine tamamlanmugtir (Kacar 1972).
Bil. .. ékilde elde edilen ekstraktlar kiilsiiz filtre kafidindan (Whatman 42) siiziilditkten
nra atomik absorpsiyon spektrofotometresinde (Varian Spektra A-550) absorbansinm
mast ile K, Ca, Mg, Mn, Fe, Zn ve Cu miktarlar1 saptanmigtir (Anon 1989) P ise
dilen ekstraktin Barton c¢ozeltisi (%5°lik Amonyummolibdat ve %0 25°lik
nonyummetavanadat gozeltileri (1:1) karigimy) ile renklendirilerek spektrofotometrede
r;ladzu UV 160) 430nm dalga boyunda absorbansimn olgiilmesi ve olgiilen
ab__.. .”fbansm standart KH;PO, ¢ozeltilerinin absorbansina oranlanmasi ile hesaplanmugtir

(K#car ve Kovanct 1982).
32 ..7. Toplam azotlu madde miktarimmn belirlenmesi
Toplam azotlu madde miktarinin tayini igin yakma tiiplerine 0 1mg hassasiyetle e

pulp tartilip {izerine 10ml salisilik silfiirik asit kangmmu (A), 3ml HO, ve 1 adet “ . y
catalizor tablet (kjeltab) ilave edilmigtir Tupler yakma initesine yerlestirilerek .

kspiirmenin engellenmesi igin dnce 120°C ye kadar 1sitilip 30 dakika bekletilmis ve daha
| sonra sicakltk agama agama 360°C ye gikantmmgtir. Yakma iglemine tiim 6rnekler saydam
renksiz oluncaya kadar devam edilmistir Daha sonra Orneklerin tizerine 50ml ¢ift
destile su eklenmis ve destilasyon iinitesine yerlestirilmistir Destilasyon imnitesinde 40mt
2340’11k NaOH ilave edilip 20ml borik asit-indikator kangimina (B) destilatin toplanmasi
'éaglannustu‘ Daha sonra destilat 0 1 N H,S80, ile titre edilmistir Aym iglemler sahit
-' _3__'deneme icin de uygulanmig, kullamlan kimyasal maddelerden kaynaklanan azot miktarina
:éit ti?rasyon degeri hesaplanarak 6inek titrasyon degerinden gikanimustir. Toplam azotlu
- bilesik miktan 6,25 faktori kullanifarak belirlenmistir (Egan vd 1981).

A (Salisilik-siilfiirik asit karigim); %98°lik silfiirik asit iginde 15 g saf salisilik asit

oziindirilerek hazirlanmistir. -

B (Borik asit indikator kangimi). %2°lik  borik asit iginde %1°lik brom krezol
yesilinden 20ml ve %1°lik metil kirmezidan 14ml ilave edilerek hazirlanmugtir:




8. Formol sayisinmin belirlenmesi

Pulp omneklerinden 25 g tartilarak (zerine 20ml deiyonize su eklenmistir
yetik kanstiricida 5 dakika kangtirildiktan sonra siiziilen drnekten 25ml almp 0.1 N
_abH ile pH 81 deferine kadar nétralize edildikten sonra iizerine 10ml %37’lik
g_t_rélize formaldehit ilave edilmigtir. Bu sekilde olugan H' iyonlar1 0.1 N NaOH ile geri
edilerek 100ml ekstrakt icin gerekli 01 N NaOH miktan1 formol sayisi olarak
elirlenmistir (Anon. 1965)

2;3.9. Seliiloz iceriinin belirlenmesi

Pulp 6rnekderi %1.25°lik Ho80;4 ve %1 25°lik NaOH ile yakilarak selitloz igerigi
lenmigtir (Ozkaya 1988)

2.3.10. Orneklerin seker igeriginin HPLC ile belirlenmesi

Sekerlerin HPLC ile belirlenmesinde Camara vd (1996) tarafindan uygulanan
dntem Higil (1994)’e gore modifiye edilerek kullamlmigtir. Buna gore drnekteki sekerler
alkol yerine bidestile su ile ekstrakte edilmigtir

; Pulp 6rneklerinden 0.1mg hassasiyetle S0ml’lik erlene 10 g tartilip iizerine 20ml
__est__ile saf su ilave edilniistir. Kangim Ultraturrax ile homojenize (24 000 devir/dakika)
ikten sonra 6,000 devir/dakika ve 20°C de 30 dakika siire ile santrifij edilmistir
errak kisumdan 10ml alintp iizerine 10ml bidestile saf su eklenerek iyice kangtinhp filtre
$idindan (Whatman 42) siiziilmiistir Stzintiden 2ml alinarak 6ml asetonitril ile
$ il ve kangim membran filtreden (0.45 um) ependorf tiiplerine siizilerek analiz
lin .eye kadar -18°C de derin dondurucuda muhafaza edilmigtir,

Analiz i¢in kullamlan standart sekerlerden (Sigma) fiuktoz, glukoz, sakaroz,
abinoz, ksiloz, galaktoz, maltoz ve ribozun bidestile su ile %1’lik cozeltileri

12z _lanml§, ornekler gibi, 1/4 oranmda asetonitril ile seyreltilen bu ¢ozeltiler membran
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seltileri verilmis, tutulma zamanlanmin belirflenmesini takiben aym kosullarda
klerln analizleri yapilmistir Sonuglar sistemle entegre gahisan bilgisayar program

¢ Hesaplanarak belirlenmigtir

ﬂli‘a‘miaii alet ve cihazlar:

-f[PLC sistemleri olarak Varian 9010 Solvent Delivery System, Varian Marathon
tqsﬁxﬁpler ve Varian Star 9040 Refractive Index Dedectorii kullamlmistir  Bu sistem
yeulama boyunca kaydedici bilgisayar ile birlikte senkronize olarak galigmustir

romatografi kosullary:

Kolon: Karbonhidrat Kolonu (300x4 1 mmID.)
Kolon Sicakligi: Oda sicakligi (18-22°C)
Hareketli Faz: Asetonitril:su (75:25)

Hareketli Faz Akis Hiz: 1 4ml/dakika

Dedektor: Refraktif Indeks, 30°C

Enjeksiyon miktar1; 20uL

i_o Analiz Siiresi: 13 dakika

:2.3.11. Orneklerin organik asit iceriginin HPLC ile belirlenmesi

'Pulp halindeki yenidiinya érneklerinden O 1mg hassasiyetle 50ml’lik erlene 10 g
ﬂlp lizerine 20ml! bidestile saf su ilave edilmistir Kangim ultratorax
:41090devirr'da1dka) ile homojenize edildikten sonra 6.000 devir/dakika ve 20°C de 30
daklka siire ile santrifiij edilerek berrak kissmdan 10ml aliup iizerine 10ml saf su ilave
e‘mﬂﬁﬁ ve tyice kangtinldiktan sonra tekrar aym sartlarda santrifiij edilmistir Berrak
1__1"1_1.”.0‘.45um membran filtreden siiziilditkten sonra ependorf tiiplerine alinmis ve analiz

'H_i_li_éeye kadar -18°C de derin dondurucuda muhafaza edilmigtir (Artik vd 1997).




me once konsantrasyonu belli organik asit standartlari, daha sonra ise ornekler

: édllnng, hesaplamalar standartlara gore sistem bilgisayan: yardimyla yapilmistir.
xién alet ve cihazlar:

Daha once belirtilen HPLC sistemleri kullanlmustr Ancak dedekor olarak
ian 9050 UV-Visible Dedektorii kullanimugtir

Kroma_tbgraﬁ kosullar:

Kolon: Nucleosil 5 C18 (250x4.6mm 1D )

Kolon Sicaklig: Oda sicakhig

Hareketli Faz: %2 KH,PO,, pH 23 (H:PO, ile ayarlanmig), 0 1g/L
Na-Hexan Sulfonat (Ion Pair reaktifi}

Hareketli Faz Akis Hizi: 0.9ml/dakika

Dedektor; UV-Visible, 214nm

Enjeksiyon miktart: 20 pL

Analiz Stiresi: 12 dakika

:2.3.12, Orneklerin karotenoid iceriginin HPLC ile belirlenmesi

5 g pulp 50ml’lik béhere 0 1mg hassasiyetle tartilip iizerine 20ml hekzan:etil alkol
1) kangm ilave edildikten sonra kangim ultraturrax (24.000 devir/dakika) ile
omojenize edilmigtir. Daha sonra ayirma hunisine aktarlan ornekler 3-4 defa 20ml
ekzan ile ekstrakte edilmis, suda ¢oziinen bilesikler su ile yrtkanmig ve su ile aynilan kistm
ékfé.f" hekzan ile ekstrakte edilmistir Bu sekilde elde edilen toplam ekstrakta bir mikta:
N KOH ilave edilerek lipitlerin sabunlastinlmasi saglanmis ve tekrar su ile aylrma
um‘smde yikanmistr  Elde edilen ekstrakt igindeki hekzan rotari evaporatorde
' "ﬂ.llmugtmx Evaporatériin 1sitma balonunda kalan saf karotenoid bilesikleri aseton ile

<anarak 25 mI’lik balona aktanilmyg ve balon asetonla ¢izgisine tamamlanmugtir. Kangim
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j:ﬁl:t'reden (0.45 pm) ependorf tuplerine siizilmiis ve analiz edilinceye kadar
‘muhafaza edilmistir (Wilberg ve Rodriguez-Amaya 1995)

HPLC sistemine oOnce karotenoid standartlart verilerek tutulma zamanlan

g, mekler bu parametrelere gore sistem bilgisayar aracilifi ile kantitatif olarak

DLl aivag

" Kolon: Nucleosil 5 C18 (250x4 6mm I D) ,
Kolon Sicakligi: Oda sicakhgs (18-22°C) '

i

Hareketli Faz: Asetonitril:kloroform (92:8)
Hareketh Faz Akig Hizi: 1ml/dakika
Dedektor: UV-Visible, 436nm

Enjeksiyon miktari: 20pL

Analiz Stiresi: 15 dakika

6g pulp 20ml ekstraksiyon ¢ozeltisi (10° M EDTA ve 107 M

e e i o e T




Omekler aym kogullarda sisteme enjekte edilen askorbik asit standardina gore

m bilgisayan yardimuyla kantitatif olarak analiz edilmigtir
amlan alet ve cihazlar:

HPLC sistemi olarak Varian 9010 Solvent Delivery System, Varian Marathon
stosampler ve Varian 9050 UV-Visible Dedektor kullanilmugtir.

'inifegraﬁ kosullari:

Kolon: Nucleosil 5 C18 (250x4.61D.)
Kolon Sicakiign: Oda sicakhfh
Hareketli Faz: %1 5 NHHPO,
Hareketli Faz Akig Hizi: 0. 9ml/dakika
Dedektor: UV-Visible, 264 nm
Enjeksiyon miktari: 20pL

Analiz Siiresi: 8 dakika

Marmelat, nektar ve konservelerde genel duyusal degerlendirme

Ormneklerin duyusal degerlendirilmesi 6zel olarak segilen (Altug 1993) gida analizi
egitimi konusunda deneyimli 10-12 panelistten olugan bir panel tarafindan yapilmustir,
erlendirmede panelistlerin verdikleri puanlann ortalamalan kullamlmgtir.

:_(')rneklerin duyusal degerlendirilmesinde kullamlan puanlama sistemi Cizelge 3.1,
e 3 3’te gosterilmigtir Bu puanlama sisteminin geligtitilmesinde Anon (1964),
ankaradeniz (1982) ve Hayaloglu vd (1997) de benzeri iirainler igin verilen duyusal
etlendirme cetvellerinden faydalamimigtr |
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‘Igfaiistﬂ(sel metot

'- Afastllma tesadiif parselleri deneme desenine gore planlanmmig, arastirmada elde
en s_bﬂug:lar varyans analizine ve onemli bulunan varyasyon kaynaklan ortalamalan

_ncari'COkl“ Karsgilagtirma testine tabi tutulmugtur (Diizgiines vd 1987).
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;1‘ Yenidiinya marmelatlarimn duyusal degerlendirme formu.

YENIDUNYA MARMELATLARININ
DUYUSAL DEGERLENDIRME FORMU

/1998

Toplam Puan

Ozelliklere | Verilen
ait
Tanmm Puanlar Puan
Homojen ve parlak bir renk, mamiilde meyvenin 910
karakteristik rengi hakim, esmerlegme goriilmiiyor.
Renk homojen ve parlak degil, hafif esmerlegme var. 6-8
Bu niteliklerin disinda. 1-5
Kolayca stiriilebilir kavamda, fazla crvik veya kat 9-10
| desil.
Hafif civik veya kati, kolay siiritlebilir kivamda degil, 6-8
akigkan olmayrp kinlgan bir yapiya sahip.
Bu niteliklerin disinda. 1-5
Kullanilan hammaddenin karakteristik koku ve
aromasina sahip, fazla eksi veya tatli degil, hosa 9-10
giden bir tatta, karamelizasyon tadh yok.
Seker veya asit tads baskan, hafif yakic: veya yamk 6-8
lezzette, aroma ve koku zayif,
Bu niteliklerin diginda. 1-5
Mamiilde kabuk ve gekirdek parcas: yok, herhangi 0-10
abanc bir partikiil icermiyor.
Cok az miktarda meyve kabugu, ¢ekirdek parcas: 6-8
veya diger partikiilier var.
Bu niteliklerin diginda.
Segkin ve iyi bir ticati iiriin
Geligtirilmesi gereken bir firiin
| GORUS |Basanst bir iran

'6neriler:
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YENIDUNYA NEKTARLARININ

ge. 3.2. Yenidiinya nektarlarinin Duyusal Degerlendirme formu.

DUYUSAL DEGERLENDIRME FORMU

Ozelliklere | Verilen
ait
Tanmm Puanlar Puan
Meyvenin kendi renginde, renk istenen ozellikte. 9-10
Meyvenin kendi rengine yakin, renkte hafif aciima 6-8
veya kararma var. Renk kabul edilebilir diizeyde.
Meyvenin kendine has rengini tagimeyor, Renk kabul 1-5
edilmez diizeyde.
Homojen bir bulamklik var, Akiskanlik istenen 9-10
diizeyde.
Homojen bir bulamklik yok, fazla akiskan veya 6-8
viskoz vaprda.
Bu nitelikletin diginda. 1-5
Meyve kendi dogal tadun ve aromasini muhafaza
etmis, 9-10
Yabancr koku ve tat yok
Meyve kendi lezzetini biraz kaybetmis, hafif dizeyde 6-8
yabanc: tat ve koku var, lezzet kabul edilir diizeyde.
Bu niteliklerin disinda. 1-5
Meyvenin kendisi diginda bir madde icermiyor, 9-10
kirdek ve meyve sap parcalan yok.
Az miktarda cekirdek ve sap pargaciklan igeriyor, 6-3
abanct madde vok.
Bu niteliklerin disinda. 1-5
Seckin ve iyi bir ticari iirtin 9-10
Geligtirilmesi gereken bir iiriin 6-8
Bagarnisiz bir iiritn 1-5 -
Puan
26
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Ige 3.3 Yenidiinya konservelerinin duyusal degerlendirme formu

YENIDUNYA KONSERVELERININ
DUYUSAL DEGERLENDIRME FORMU

[ /1998

Kalite Ozelliklere | Verilen
ait
itelikleri Tanim Puanlar Puan
: Meyveler kendine 6zgii renginde, renk parlak ve 9-10
homojen, dolgu sivist berrak.
RENK Meyve rengi biraz matlagms, homojen bir renk yok, 6-8
- dolgu sivis1 bulamk.
Bunlann disinda 1-5
Meyveler ¢ok sert veya yumusak degil, dagilma yok 0.10
: ve kabuk aynilmasi gézlenmiyor.
YAPI Meyve biraz sert veya yumusak, dagilma gozleniyor, 6-8
: hafif kabuk ayribmas: var,
o Bu niteliklerin disinda. 1-5
LEZZET |Meyve kendi dogal tadim ve aromasim muhafaza
etmis, 9-10
Yabarnci koku ve tat yok. _
(Tat, koku [ Meyve kendi lezzetini biraz kaybetmis, hafif diizeyde 6-8
V& aroma) abanci tat ve koku var, lezzet kabul edilir diizeyde.
_ Bu niteliklerin ciginda. 1-5
ABANCI | Meyvenin kendisi diginda bir madde igermiyor, 9-10
i ¢ekirdek ve meyve sap parcalar yok.
MADDE | Az miktarda ekirdek ve sap parcaciklan igeriyor, 6-8

abanci madde yok.

Bu niteliklerin diginda.

Segkin ve iyi bir ticari firiin

Geligtirilmesi gereken bir iiriin

Basansiz bir iiriin

Puan




ULGULAR ve TARTISMA

'-.Yénidiinyanm Baz Fiziksel ve Kimyasal Analiz Sonuglar1

1. Yenidiinyammn fiziksel analiz sonuclan

Yenidiinya meyvesinin hasatindan hemen sonra yapilan fiziksel analiz sonuglan

jzelge 4.1 de, bu sonuglara ait varyans analizi sonuglan Cizelge 42.a ve 42 b’de

6ﬂ_afamalara uygulanan Duncan Coklu Kargilagtirma Testi sonuglan ise Cizelge 4 3 de

Cizelge 4.1 incelendiginde yenidiinyanin meyve agulifmin 19.74-29 16g arasinda
Fistifi, ortalama 24 19g oldufu gorilmektedir Gold Nugget cesiti yenidiinya en
_ksek meyve agithgina, armudi gesit ise en diisiik meyve aguliga sahip olmugtur (Sekil
1). Bilindigi gibi meyve aguhg kiltirel tedbirler, gesit gibi faktorlere ilaveten
olgunlasma diizeyine de bagh olarak degisebilmektedir Aragtrmada meyvelerin alindif

bahgeye aymi kiltiirel tedbirlerin uygulandifit g6z Oniine alinirsa meyve agihgmdaki bu
defisim gesit ve olgunlasma dizeyinden kaynaklanmaktadir Ancak hasatta olgunluk
duzeyine itina gosterildiginden meyve agirhgindaki farkliliklar gesitin bir ozelligi olarak
o aya cikmaktadir Nitekim yapilan varyans analizi sonuglarina goére farkh gesit
-~ yenidiinyalarin meyve agirliklan istatistiki olarak 6nemli (P<0.05) bulunmamustir (Cizelge
42)

- Cizelge 4 1. Yenidiinya cesitlerinin fiziksel analiz sonuglan

- Cesit MA * Boy En Boy/En CA * CS.* ME=* PV *
(¢) (mm) (mm) (g (Ad) ) (%)
22,45 3855 3110 1.24 2.61 120 9178 63.6
2493 43.68 3135 1.39 1.8 067 9462 576
24.14 4203 30.40 1.38 145 053 97.06 57.8
2916 3993 3563 112 322 180 9083 48 8
26 39 3425 35.07 0.98 1.30 140 9624 56.4
19.74 34.80 30.70 1.13 3.00 120 8723 43.5
22.52 40.43 31.60 1.28 0.73 133 9751 48.8

Ort. 24.19 39.10 32.26 1.21 2.03 1.16 93.62 53.8
*. M A: Meyve agiths, C.A : Cekirdek agirhp, C.S - Cekirdek says1, M E.: Meyve eti oranu, P.V.: Pulp verimi




elge4.2a Yenidtnya gesitlerinin fiziksel ozelliklerine ait varyans analizi sonuglar

Meyve Aguligh Boy En

SD KO F KO F KO F

6 139.30 1.05 185.94 | 3.47** 69.34 2.47*
98 { 133.30 53.56 28.10

Cek AZ. Cek Say. Meyve Eti

SD KO F KO F KO F

6 13.22 | 2.19* 2.84 1.73 216.24 4.99%*
98 6.03 1.65 43.32

P<0.05 diizeyinde, (**) P<0 01 diizeyinde farklilify gostermekitedir.

eSrve agirh@ ile gok yakindan iliskili olan meyve eni ve boylart da gegitlere gore farkhlik
_I_'O‘OS—O.OI) gostermigtir (Sekil 4.2). Meyve en ve boy 6lgillerini degerlendirmek giig
iaugundan boy/en oram incelendiginde Yuvarlak Cukurgébek cesitinin 0 98 degeri ile
’e daha yakm olmasi bu gesitin meyvelerinin daha kiiresel oldugunu, Uzun Cukurgdbek
§$itinin ise 1.39 degeri ile kiiresellikten uzaklagtifim gostermektedir. Nitekim meyvelerle
yakindan ilgilenildiginde bu 6zellik onlann tammlanmasmda faydalamlabilecek bir faktor
« larak ottaya ¢ikmaktadir

Cizelge 4 3. Fiziksel 6zelliklere ait ortalamalarin Duncan Coklu Kargilagtirma Testi
sonugclar: '

Cesit UCG  AKKO TAN GN HCG ARM YCG
Ori. 4368a 4203a 4043ab 3993ab  3855ab  34.80b 3425b
Cesit GN YCG TAN UucG HCG ARM AKKO
Ort. 3563a 35.07ab 31.60ab 3135ab 31.10ab  30.70ab 3040b
Cesit GN ARM HCG ucaG AKKO YCG IAN
Ort. 3223 3.006ab  26lab 1.8% ab 1.45ab 130ab - 0.73b .
Cesit TAN AKKO YCG UG HCG GN ARM
Ort. 9751a  9706a 9624ab 9462ab 91.78ab 90.88ab 8723 b

Degisik harfler ortalamalarm P<0 05 diizeyinde farkli oldugunu péstermeltedir

erma




Meyve eni degerleri arasndaki farklilik istatistiksel olarak P<0.05 dizeyinde
snemli iken, meyve boyu degerleri ¢esite gore P<0 01 diizeyinde farkhlik gostermistir
jzelge 4.2 8)

Meyvelerin en ve boy olgim ortalamalarina uygulanan Duncan Testi
s;jﬁﬁglarmdan meyve eni degerleri arasindaki farklilik sadece Gold Nugget ve Akko XIIT
. miti arasinda 6nemli (P<0.05) bulunmustur Boy degerleri arasindaki farklihk ise Uzun
é;jkurgébek ve Akko XIHI cesitleri ile Armudi ve Yuvarlak Cukurgobek cesitler:
arasinda istatistiki olarak énemli (P<0.05) bulunmugstur (Cizelge 43) Meyve boyu
- 4368mm ile Uzun Cukurgdbek cesitinde en diigiik olarak belirlenmigtir. Ancak burada
suﬂu belirtmek gerekir ki orneklerin alindig yil bolgede yemdinyaya gore tehlike
noktasinda diigiik sicakliklar olmug ve sofuk zarart meyve geligimini olumsuz yonde
étlﬁlerken gekirdek sayism: azaltmigtir Nitekim Ozdemir ve Topuz (1997) tarafindan bir
y11 once yapilan bir calisma ile bu galigmada elde edilen sonuglar arasmda aym bahgeden

alinan 6rnekler arasinda farkhbiklar goriilmektedir.

- Yenidinya cesitlerinin gekirdek afuliklar: ortalamalar arasindaki farkhilik 6nembi
(P<0.05) olarak belirfenirken,meyvelerin gekirdek sayilan arasindaki farklihk onemli

(?<0 05) bulunmamugtir (Cizelge 42b) Gold Nugget cesiti yenidiinyamn g¢ekirdek
__ dglrhgl 3 22g degeri ile, 0 73g gekirdek agulifma sahip Tanaka gesitinden 6nemli
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O Meyve

25 — = & Cekirdek

15 4
10 -

Agirlik (g)

5

0-—. g : l -~

HCG UGG AKKO GN YCG ARM TAN
Cesitler

Sekil 4 1 Yenidiinya cesitlerinin meyve ve ¢ekirdek agulikiart
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Cegitler

Yenidiinya ¢esitlerinin en ve boy élgiileri

Dﬁncan Testi sonuglarina gore dnemli (P<0.05) bulunmanugtir (Cizelge 4 3)

Yedi farkh ¢esit yenidiinyadan elde edilen pulp oranlar1 ortalamasi %53 8 olarak
belirlenmistir Hafif Cukurgsbek cesiti
Armudi gesit ise

%63 6 oramindaki pulp verimi ile en yiiksek,

%43.5 degeri ile en diisiik pulp verimine sahip olmugtur Cegitler

asmdakl pulp verimi farklihklarinda en énemli faktér cekirdek agirhf, sayisi ve kabuk
kalinhgidu Ayrica ekirdek evini olugturan sert doku da pulp verimini diigiiren énemli bir
faktor olarak dikkat cekmektedir Nitekim yuksek meyve eti oramna sahip cesitlerin puip

erimleri de aymi oranda yiiksek olmamustir (Cizelge 4.1)

120

O Meyve En

106 - B Pulp

Ll
L=1

Granlar (%)
& 2

™~
<

=

HQG UCG AKKO GN YOG ARM 14N
Cesitler

Sekil 4 3. Yenidinya cegitlerinin meyve eti ve pulp verimi




Yenidiinya gesitlerinin pulp verimi erik, geftali ve kayisi1 gibi benzeri meyvelerin
ulp verimleri ile karglastildiginda (Cemeroglu 1982) yenidiinyanin ekonomik olarak
marmelat ve meyve nektari gibi iiriinlere iglenebilecegi goriilmektedir.

Yenidiinyanin renk degerlerine ait sonuglar Cizelge 4.4 ve Sekil 4 4°de varyans
1 ahzm sonuglan ise Cizelge 4.5 de verilmigtir Meyve cesitlerinde ortalama L, avebrenk
égerlen sirast ile 58.89, 13 41 ve 41 86 olarak belirlenirken, en yiiksek L ve b defierine
Haﬁf Cukurgdbek (66.49; 44.72), en yiiksek a degerine ise Akko XIII (17 51) gesitleri
sship olmugtur. Varyans analizi sonuclarma gére cesitler arasindaki L ve a degerleri

mli (p<0.01) duzeyde farkhlik gosteritken, b degerlerinde farkliik 6nemli (P<0.05)
bulunmanmugtir (Cizelge 4.5).

Cesitlerin L, ve a renk degerlerine ait Duncan Coklu Kar stlagtirma Testi sonuglarn
izelge 4.6 da verilmigtir Bu sonuglara gore, Hafif Cukurgdbek gesiti ortalama 66 49 L
geri ile diger gegitlerden Gnemli (P<0 01) farklilik gostermigtir. Benzer sekilde Tanaka
gitinin de Akko XIII ve Uzun Cukurgobek gesitlerinden dnemli (P<0 01) diizeyde
jjfa_fkh oldugu anlagdmgtir Aynica Akko XIII ve Gold Nugget, Uzun Cukurgobek ve
uvarlak Cukurgobek gesitlerinden a degeri bakimndan onemli (P<0.01) farkliik
_fg’dSteri:ken, Akko X1 ile Gold Nugget ve Uzun Gukurgsbek ile Yuvarlak Cukurgobek
;.gy_.r.élsmda istatistiki diizeyde 6nemli (P<0 01) bir farklilik olmamgtir.

Cizelge 4.4. Yenidiinya cesitlerine ait L, a ve b renk degerleri

Cesit L a

HCG 66.49 1516
UCG 6103 933
AKKO 61.05 17.51
GN 5777 16 93
YCG 56 58 8.08
ARM 5571 11.87
TAN 53.57 14.96
Ort. 58.89 13.41
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Renk degerleri
B
<

HCG UQG AKKO GN  YCG ARM IAN
Cesitler

L a b
KO F KO F KO F %
93.33 | 2036%* 68.40 8.95%* 10.58 1.21 g
4,58 7.64 8.78 i

1) L: Parlakhs, a:Karmiziligy, b: Sarilipy gostermektedir
- (**¥) P<0 01 sevivesinde Snemlidir,

izelge 4.6 Yenidinya gesitlerinin renk degerlerine ait ortalamalarin Duncan Coklu J
i Kargilagtirma Testi sonuglar

Cesit HCG AKKO UCG GN YCG ARM TAN

Ort. 6649a 61.05b 61.03b 57.77bc 56.58bc  55.71bc  53.57¢
a - Cesit AKKO GN HCG TAN ARM ucG YCG

Ort. 1751a 1693a 15.16ab 14.96 ab 11.87abc 933 be 8.08 ¢
Deglslk harfler ortalamalarin P<0.01 dizeyinde farkli oldugunu gostermektedir

1.2. Yenidiinyanm bazn kimyasal analiz sonuclar

2.1. Yenidiinyanmn toplam ve suda ¢oziiniir kurumadde igerikleri

-~

Yenidiinya ¢esitlerinin toplam kurumadde ve ¢ozimniir kurumadde igerikleri
Azelge 4 7, bu sonuglara ait varyans analizi sonuglan Cizelge 4 8 a, ortalamalarin

necan Cokly Kargilagtirma Testi sonuglar ise Cizelge 4 9 da verilmigtir
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- Armudi gesiti %14.70 toplam kurumadde ve %14 20 ¢dziinir kurumadde oran
y yiiksek Gold Nugget cesiti ise %10.78 toplam kurumadde ve %10.10 suda ¢ozintr
- médde orani ile en digik degerlere sahip olmustur Yenidiinya gesitlerine ait bu

e'gerléf Sekil 4.5 de gosterilmigtir

.Sonugzlar toplam kurumadde ve ¢ézinir kurumadde miktarlarindaki gegitler arast

diigin 6nemli (P<0.01) oldugunu gostermektedir (Cizelge 4.7).

uncan Coklu Kargsilagtirma testi sonuglan Hafif Cukurgobek ile Uzun Cukurgébek
asnda ve Yuvarlak Culamgobek ile Gold Nugget arasinda toplam kurumadde oram
arldﬁm istatistiksel olarak dnemli (P<0 05} olmadifin gdstermigtir. Fakat diger cesitler
'asmda bu degerler birbirlerinden Gnemli (P<001) derecede farkhbk gostermigtir
2eige 4 9) Cozimiir kurumadde degerleri arasinda da aym sekilde Hafif Cukurgtbek
Uzun Cukurgobek ve Yuvarlak Cukurgobek ile Gold Nugget arasinda onemli
<0.05) farklilk olmazken, diger gesitlere ait degerler birbirlerinden dnemli (P<0 01)
derecede farkhihk gostermigtir (Cizelge 4 9). Bazt aragtumacilar yenidinyamn toplam
rﬁ}fﬁadde miktarm %10 5-14.6 (Lupescu vd 1980), suda ¢6ziiniir kurumadde miktarin
e %1 1.08-14 0 (Lal vd 1981; Ozdemir ve Topuz 1997) olarak bildirmiglerdir

-1.2.2. Yenidiinyanm pH ve titrasyon asitligi

Analiz edilen yenidiinya orneklerinin pH deSert 3.42-4.16 degerleri arasinda

degismis, ortalama 3 74 clarak belirlenmistir Yenidiinya gesitlerine ait pH ve titrasyon

(%)

BCG ugG AKXKD GN YCG ARM TAN

C egitler

Sekil 4 5. Yenidiinya gesitlerinin toplam ve ¢6ziiniir kuarumadde oranlan
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as:ﬂi§ degerleri Cizelge 4.7 de verilmis, Sekil 4 6 ve Sekil 47 de gosteniimigtir By

gerlere ait varyans analizi ve Duncan Coklu Karsilagtirma Testi sonuclart ise Cizelge
2 ve Cizelge 4 9 da verilmistir

.Yenidﬁnya orneklerinden Armudi gesiti 4.16 degeri ile en viiksek, Gold

Nugget
se 3.42

degeri ile en diigiik pH degerine sahip olmustur. Cesit faktériiniin pH
eri tizerine Gnemli (P<0 01) duzeyde etkili oldugu yapilan varyans analizi sonu

cunda
Jirlenmig (Cizelge 4 8 a) ve Duncan Coklu Kargilastirma Testi sonuglan tiim gesitlerin

bjrbi_ﬂeﬁnden Onemli (P<0.01) diizeyde farkls oldugunu gdstermistir (Cizelge 4 9)

apilan bir ¢alismada, (Ozdemir ve Topuz 1997) sekiz ¢esit yenidiinyanm ortalama pH
egeri 3.39 olarak rapor edilmistir Yenidiinyada belirlenen by PH degerleri arasindaki
kiiiik iklim, hasat zamam ve kiiltiire] tedbirler gibi fakiorlerden kaynaklanabilir

Yenidinyada en yiksek titrasyon asitligi

%104 degeri ile Gold Nugget, en
titrasyon asitligi ise %0 58 degeri ile

Uzun Cukurgsbek ¢esitinde belirlenmistir
ekil 47) Orneklerin ortalama tittasyon asithigi ise

760 86 olarak tespit edilmistir
yans analizi sonuglan, titrasyon asitligi bakimindan gesitler arasmda dnemi; (P<0.01)
_ﬁk'oldugunu gostermistir (Cizelge 4.8 a) Yuvarlak

Cukurgsbek, Hafif Cukurgébek
en; Armudi, Akko XITI ¢esitinden istatistiki olarak farkis (P<0 05) olmadig halde,

iger _g'eéitler birbirlerinden dnemli {P<0.01) diizeyde farklilik gOstermistir (Cizelge 4 9

]
4
o
g
= 3
L
o
a8 2
E
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0
UgG AKKOC GN YC@ ARM TAN
Cesitler
"_'-——___
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Titrasyon Asitligi (%)
=
o

HGG UGG AREC GN YOG ARM IAN
Cesitler

7. Yenidtinya gesitlerinin titrasyon asitligi

2.3. Formol sayisi

Formol sayist serbest amino asitlerin gostergesi olarak kabul edilip meyvelerin
p‘esrﬁk ozelliklerini belirlemede kullanilan 6nemli analitik bulgulardan birisidir Formol
ayist ayrica meyve Griinlerinin tagsis olup olmadigint anlamada oldukea fazla kullamian
erﬁli bir analitik degerdir (Ozkaya 1988) Bu nedenle yenidiinya ¢esitierinde formol

ayist belirlenmis ve orneklerin formol sayisimnt 7 ile 13 arasinda degistiZi, ortalama 10

idugu saptanmigtir (Cizelge 4 7) En yiiksek formol saytsina Tanaka gesiti, en diigiik
:'rmol sayisma da Gold Nugget cesiti sahip olmustur Cesitlerin formol sayilan Sekil 4 8
‘gorilmektedir Bu da serbest amino asit igerifi yiiksek gesitlerin esmerlesme

_eak51yonlar1na daha hassas, depolama stabilitesinin diisiik olduguna isaret saylabilir

Formol Sayis1

HCG UCce AKXO GN Y@ ARM TAN
Cesitler
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Meyve gesitlerine ait formol sayist sonuglan arasinda farklilik 6nemli (P<0.01)
bulunmugtur (Cizelge 4.8.a) Ancak Uzun Cukurgébek, Akko X1 ve Hafif Cukurgobek
- gegitleri arasinda istatistiksel olarak 6nemli (P<0.05) bir farklihk yokken, diger cesitlerin
‘formol sayilan arasindaki farklihk énemfi (P<0.01) olmustur (Cizelge 4.9). Ulkemizde
“sekiz gesit yenidiinya tizerinde yapilan bir ¢ahigmada meyvelerin formél sayisin 6 ile 13
‘arasinda degistifi, ortalama formol sayisinm ise 9 oldugu bildirilmistir (Ozdemir ve
_'Topuz 1997). Degerler karsilastinldiginda formol sayisi bakimindan galismalar arasinda
‘snemli bir farklilik olmadig dikkati cekmektedir.

.4.1.2.4. Yenidiinya cesitlerinin protein icerikleri

Analiz edilen yedi gesit yenidiinya éineginde protein miktart %0.19-0 42 degerleri
‘arasinda defigmig, ortalama %00.32 olarak belirlenmigtir (Cizelge 4. 7). Cesitlerin prbtein
:'d'agﬂum Sekil 49 da gosterilmigtir. Orneklerin protein igerigi ortalamalannin varyans
“analizi sonuglan Cizelge 4 8.b de gosterilmigtir Orneklerin protein icerigi ortalamalarinin
Duncan Coklu Kargtlagtirma testi sonuglan ise Cizelge 4 9 da verilmigtir. Varyans analizi
_.sonug;lan yenidiinya c¢esitlerinin protein igeriklerinin 6nemli  (P<005) farklhihk
‘gosterdigini, Duncan testi sonuglan ise bu farkliligin Tanaka ve Yuvarlak Cukurgobek
_¢e;;itlerinden kaynaklandigimt gostermigtir (Cizelge 4.9) Nitekim protein igerigi %0 42
degeri ile Tanaka cesitinde en yiiksek, %60.19 degeri ile Yuvarlak Cukurgsbek cesitinde
en diisiik olarak belirlenmistir. Biitiin bu sonuglar yenidiinya gesitlerinin bilesim unsurlan
.baklmmdan birbirlerinden dnemli farklilik gosterdigini ortaya koymaktadir. Bu da botanik
_farlghhldar ile yetisme kogullarindan kaynaklanmig olabilir

4.1.2.5. Yenidiinya cesitlerinin seliiloz icerikleri

Omeklerin seliloz miktari %0 44-0 74 degerleri arasinda degigmis, ortalama
;%0.57 olarak belirflenmigtir. Cesitlerin selilloz igerigi Cizelge 4 7 de ve Sekil 4.9 da
-_'gﬁsterilmektedir‘.

Cesitler arasinda selilloz igerigi degisimine ait varyans analizi sonuglan Cizelge
4.8 b de verilmistir. Bu sonuglara gore cesitin selitloz igerigi iizerindeki etkisi oldukga
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Protein

d Selilloz

Miktar (%)

HQG  UQG AKEQ GN YCG  ARM  TAN

Cegitier

Sékil 4.9 Yenidiunya gesitlerinin protein ve seliiloz icerikleri

"n__émli (P<0 01) olmustur. Tanaka gesiti yenidiinya %0 74 degeri ile en yiiksek, Hafif
--ukurgﬁbek yenidiinya gesiti ise %0 44 degeri ile en diigiik seliiloz icerigine sahiptir.
Y-épllan Duncan Coklu Kargilagtrma Testi sonuglarina gére Tanaka ¢esitinin, Armudi,
_:_ﬁVar'lak Cukurgobek ve Hafif Cukurgobek cesitlerinden; Gold Nugget ¢esitinin de,
"d§ml$ Cukurgdbek ve Hafif Cukurgobek cesitlerinden onemli (P<0.01) farkhihk
'ééterdigi belirlenmistir (Cizelge 4.9) Bitiin bu farkliliklar genetik faktorlere ve yetisme
o$uilaﬂna baglanabilir

»1.2.6. Yenidiinya cesitlerinin toplam kiil miktar, kiil alkalitesi ve alkali sayms:

analiz sonuclarz

Toplam kil miktari, kil alkalitesi ve alkali saywsi, gidalanin  kalite
karakteristiklerini beliflemede en ¢ok kullamlan analizlerdendir Yemidinya orneklerinde
yapilan bu analiz sonuglan Cizelge 4.7 de verilmig, aynica toplam kal Sekil 4.10 da, kil
;.'lkalitesi ve alkali sayis1 Sekil 4 11 de gosterilmigtir

Cizelge 4.7 de goruldugu gibi yenidinyamn toplam kil igerigi %0 352-0 506
degerleri arasinda degigmis, ortalama %0 405 olarak belirlenmistir Kiil alkalitesi ve alkafi

‘sayisi sirast ile 28 96-5.31 ve 9 34-2 59 degerleri arasinda degigmis, ortalama 16.38 ve
3.91 olarak belirlenmigtir.
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Orneklerin toplam kil igerigi, kil alkalitesi ve alkali sayisina ait varyans analizi

onuglar Cizelge 4.8 b de verilmistir Bu sonuglara goére yenidiinya gesitlerine ait toplam

, kil alkalitesi ve alkali sayis1 degerleri dnemii (P<0 01) farklilik gostermistir Armudi
i %0.506 toplam kiil degeri ile

%0352 toplam kiil degerine sahip Gold Nugget
'smnden onemli (P<0 01) farkhihk gostermistir Diger gesitler arasinda ise istatistiksel

bir. farklilik (P<0.05) belirlenememigtir (Cizelge 49). Kil alkalitesi bakimindan Hafif
ukurgobek Tanaka ve Uzun Cukurgébek cesitleri arasinda ve Gold Nugget ile
Yuvarlak Cukurgobek cesitleri arasmda farklihk olmazken, by gesitlerin birbirferi
_arasinda ve diger cesitler arasinda éneml; (P<0.01)6l¢tide farklihik oldugu Duncan Cokiy
'Kargﬂagtuma Testi sonuglan ile belirlenmigtir (Cizelge 4 9) Alkali sayisi degerleri
akmundan Armudi gesit 5 31 degeri ile Gold Nugget, Yuvarlak Cukurgobek ve Akko
X]]I gesitlerinden Snemli (P<0 01) farklilik gostermigtir Akko XIIT cesiti 2 59 degeri ile

n dusuk alkali sayisma sahip olmustur Armudi gesidi toplam kul icerigi, kiil alkalitesi ve

Toplam Kl (%)

HGG UGG AKEOD GN YOG

Cegitler
L

ARM IAN

'r B Kal Alkalitesi
30 |
] A lkali Sayis1

Degerler

HCG UGG AEKEC GN YOG ARM

Cesitler

IAN




1lali sayrs1 bakimmndan dikkat cekici bir sekilde diger gesitlerden farklilk gostermigtir.
arkhllk botanik ozelliklerden kaynaklanmmg olabilir. Ayrica bu gesit diéer cesitlere
a beslenme fizyolojisi agismdan daha fazla mineral igerigi nedeniyle ayr bir onem
zetrﬁektedir:. pH, toplam kurumadde ve ¢oziiniir kurumadde degerleri gibi yiiksek
ggrlér armudi cesitini diger gesitlerden ayiric: 6zellikler olarak ortaya ¢tkmaktadir:

1.;2.7. Yenidiinya cesitlerinin mineral madde icerikleri

= Toplam kiilii olusturan mineral maddeler canllarda enzim, hormon, vitamin ve
viicut akigkan sivilannin yapismda bulunmasi, hiiere iginde ve disinda osmotik basing ve
:déhgesini saglamasi, hiicre zan gegirgenlifini diizenlemesi, sinirsel uyanlarla kas
reketlerini kontrol etmesi ve viicutta asit baz dengesini saglamasi gibi hayati
onksiyonlart nedeniyle oldukga fazla 6neme sahiptir (Gokalp vd 1996, Robinson vd
'36)1. Yenidiinya g¢esitlerinin mineral madde igerigi Cizelge 4 10 da, varyans analizi
nuglan Cizelge 4 11.ab de ve ortalamalara uygulanan Duncan Coklu Karsilagtirma

Tésﬁ“sonuglan ise Cizelge 4 12 de verilmigtir

Genel olarak meyvelerde en fazla bulunan Potasyumun yenidiinyada 991.5-
;7.;_0.3mg/kg arasinda degistigi, ortalama 1256 8mg/kg degeri ile en yiiksek oranda
--'bulufian mineral oldugu belirlenmigtir. Cegitlere ait Potasyum igerigi degisimi Sekil 4.12
'_e.-: gorilmektedir.  Cesitler arasinda Potasyum miktarn bakimuindan 6nemii (P<0.01)
farklihk oldugu (Cizelge 4 11 a), Duncan Coklu Kargilagtirma testi sonuglarina gére Hafif
Gﬁkurgﬁbek, Tanaka ve Gold Nugget cegitlerinin Potasyum igerikleri arasinda
_atistiksel olarak 6nemli (P<005) farkliik yokken, Uzun Cukurgdbek, Yuvarlak
kurgsbek ve Akko XIII gesitlerinin Potasyum igerikleri arasmda énemli (P<0.01)
arkhilik oldugu gériflmistiir (Cizelge 4.12).

Yenidiinyada miktarca ikinci derecede 6nemli mineral madde Kalsiyumdur
aneklerin Kalsiyum igerigi Sekil 4.13 de, bu degerlere ait varyans analizi sonuglan ise
Ciielge 4.11 a2 da gorillmektedir. Yenidiinyada 180.3-395.1mg/kg degerleri arasinda
'¢§i§en ve ortalama 244 8mg/kg olan Kalsiyum miktan, ¢esitler arasinda 6nemh

42

;5
Lia o4 pi

o
N \:




+selge 4 10. Yenidiinya gesitlerinin mineral madde icerikleri (mg/kg)

:.'13 de gosterilmistir. Bu mineraller yemdunyada sirast ile 103 9-223 2mgfkg ve
136mg/kg degerleri arasinda degismis, ortalama 148mg/kg ve 124.6mg/kg olarak
(_31'_1mi§tir: Her iki minerai de en yiiksek Uzun Cukurgc’ibek, en diigiik ise Akko XIII

HCG

UGG AXKO YCG ARM

GN

Cesitler
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—
§
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HGG UGG AKKO GN YGG  ARM TAN
Cesitler

ékii 4 13 Yenidiinya ¢esitlerinin Kalsiyum, Magnezyum ve Fosfor igerikleri

lizeyinde, Fosfor miktanimin da P<0.05 diizeyinde gesitler arasinda farklilik gosterdigini
aya koymustur (Cizelge 4.11 a) i

Magnezyum igerigi Uzun Cukurgobek, Gold Nugget ve Yuvarlak C:ukurgobek ey
eri arasinda istatistiksel olarak Gnemli (P<005) farklilik gostermezken, diger ]
sltierm Magnezyum igerikleri 6nemli (P<0 01) farkhilik gostermigtir

Fosfor ieriginin Armudi, Gold Nugget ve Tanaka cesitleri ve Hafif Cukurgsbek
uvarlak Cukurgobek gesitleri arasindaki farklihg: énemli (P<0.01) degilken , diger
"tlenn Fosfor igerikleri arasinda ¢nemli (P<Q 01) farkliik bulundugu Duncan Coklu
‘ sllagtlrma Testi sonug:lan ile belirlenmistir (Cizelge 4 12},

Meyvede Demir miktan 4 28-23 88 mg/kg deferleri arasinda degismis, ortalama
4mg/kg olarak saptanmugtir Yenidiinya gesitlerinin Demir miktarlar Sekil 4 14 de

Imektedir Demir miktar: bakimindan cesitler arasi farklhk 6nemli (P<0.01)
Istur (Cizelge 4 11.a). Armudi, Hafif Cukurgobek ve Yuvarlak Cukurgobek gegitleri
nda farkhllk onemli (P<0.01) olmadif: halde, diger cesitlerin hem bu cesitlerden hem

irlerinden istatistiksel olarak oldukca farkli olduklart Duncan Testi sonuclan ile
lenmistic (Cizelge 4.12)
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Sekil 4.15. Yenidiinya gesitlerinin Cinko, Bakir ve Mangan igerikler

~ Ormeklerin Cinko miktant Cizelge 410 da ve Sekil 415 de goruldigi gibi
0.69-2 15mg/kg degerleri arasinda degigmis, ortalama 1.49mg/kg olarak belirlenmigtir.
Cesitler arasmdaki farkhlik P<0.05 diizeyinde dnemli olmustur (Cizelge 4..11.b)

Sonuglara uygulanan Duncan Coklu Kargilagtima testi sonuglan Gold Nugget
sitinin 2 15mg/kg degeri ile en yilksek, Akko XIIl gesitinin 1 69mg/kg degeri ile en
dusﬁk Cinko icerigine sahip oldugunu, Akko XII, Armudi ve Hafif Cukurgébek
cesitlerinin Cinko igeriklerinin istatistiksel olarak 6nemli (P<0 05) farkiilik gostermediSing
ancak diger cesitlerin Cinko igerikleri ile Akko XIII'iin Cinko igeriginin oneml: (P<0 05)

aﬁieyde farkli oldugunu gostermistir
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¢lge 4.11.2. Yenidiinya gesitlerinin bazi mineral madde igeriklerine ait varyans analizi

sonuglan
asyon SD K Ca Mg P
klart KO F KO F KO F KO F
6 107179 | 353.92%* | 10714 | 122.3%*% | 90,72 | 315.44%% | 0.40 4 06%
7 303 88 0.29 .10

zelge 4.11.b. Yenidiinya gesitlerinin bazt mineral madde igeriklerine ait varyans analizi

sonuclari
asyon | SD Fe Zn Cu Mn
Kaynaklan KO F KO F KO F KO F
it 6 0344 | 37.83% | 0.009 | 5.46% [1076.1} 310.1*%* |120.27] 40.68**
7 0.009 0.0016 3.50 2,96

Coklu Kargilastirma Testi sonuglar:

Cesit ARM UGG HCG TAN GN YCG AKKO
Ort. 17103a, 1373.1b, 12271¢, 12153c, 11728¢, 11074d, 9915¢,
Cesit  TAN GN ARM HCG UCG YCG AKKO
Ort. 395.1a, 269.6b, 249.7bxc, 2193cd, 205.6de, 1942de, 1803 ¢,
Cesit TAN ° ARM HCG uCG GN YCG AKKO
Ort. 1686a, 1581b, 1436¢, 1232d, 1216d, 1206d, 1039e,
Cesit  UCG ARM GN TAN HCG YCG AKKO
Ort. 13603, 1290b, 127.8b, 127.7b, 121.0¢c 1179cd, 113.04,
Cesit  TAN AKKO GN ARM HCG YCG UCG
Ort. 23.88a, 14.09b, 968c, 7054, 68ld, 6564, 428 e,
Cesit GN UCG YCG TAN ARM HCG AKKO
Ort. 215a, 1723 1.61 a 156a, 135ab;  134ab;  169bf
Cesit  ARM GN YCG AKKO TAN HCG UCG
Ort. 177a, 136b, 130bc, 095cd, 094cd 073de, 056¢;
Cesit  TAN ARM HCG GN UCG YCG AKKO
Ort. 0743, 0.72a, 066ab  065ab  059b  058b 0.58 b,

1) Degisik harfler ortalamalarin farkh oldugumu,
2 Harflerin 1. indisi P<0 05 diizeyindeki farklih,
3) Harflerin 2. Indisi P<0.01 diizeyindeki farklihgn gostermektedir




Yenidiinya gesitlerinin Bakur icerigi Cizelge 4.10 ve $ekil 4.15 de de gorildugs
bi:. 0.56-1.77mg/kg deferleri arasinda degismis, ortalama 109mg/kg olarak
-ghﬂen;nigtin Omeklerin Bakar icerifi deZetlerine uygulanan varyans analizi sonuglari
esitlerin Bakir igerikleri arasindaki farkin 6nemli (P<001) oldufunu gostermistir
puncan Coklu Karglagtirma testi sonuglan da gesitlerin bakir igerikleri arasindaki
akhllélﬂ onemli oldugunu gostermektedir (Cizelge 4.12).

Yenidiinya gesitlerinde Mangan miktarinin  0.58-0 74mglkg arasinda degigtigi,
offélama 0 65mg/kg oldupu belirlenmis, cesitlerdeki Mangan miktarlart Sekil 415 de
g'ﬁ:st'eﬁlmistir' Sonugclara ait varyans analizi tablosu Cizelge 4 11.b de ve ortalamalara ait
Ducan Coklu Kargilagtuma testi sonuglan ise gizelge 4.12 de verilmigtit. Tanaka
enidiinya gesiti 0. 74mg/kg degeri ile en yiksek, Akko XIII gesiti 0 58mg/kg defer ile
 diigitk Mangan igerigine sahip olmugtur. Uzun Cukurgobek, Yuvarlak Cukurgobek ve
Akko XTII cesitleri ile Tanaka ve Armudi gesitleri arasinda Mangan icerigi ortalamalan
P<0.05 diizeyinde farklilik gostermistir (Gizelge 412).

1.2.8. Yenidiinya cesitlerinin HPLC ile belirlenen seker icerikleri

: Yenidiinya orneklerinin HPLC ile analiz edilen geker icerikleri Cizelge 4.13 de
 verilmistir. Sonuglar aynca $ekil 416 da ve Sekil 4.17 de miktar ve yiizdesel dagtim
olarak gosterilmigtic |
Elde edilen sonuglara gore yenidiinya gesitlerinde toplam sekeri glukoz, fruktoz,
sakaroz ve maltoz olugturmaktadir Ancak orneklerde sakaroz ve maltoz, glukoz ve
Efruktoza gore oldukga digiik diizeylerde bulunmaktadir Nitekim bazi gegitlerde
_ﬁakaroz(Akko XI1) baz ¢esitlerde ise maltoz (Hafif Cukurgobek) hig belirlenememistir
(Cizelge 4.13). i

Aragtuma sonuglari yenidiinya cesitlerinde glukozun diger sekerlerden daha
f-yuksek oldugunu gostermistir. Sadece Tanaka gesitinin fruktoz igerigi glukoz igerifinden
daha yiiksek bulunmustur Sekil 18 de Tanaka gesitinin seker igerigini gosteren tipik bir
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oe 4.13. Yenidiinya gesitlerinin seker icerikleri

Glukoz Fruktoz G/F * Sakaroz ~ Maltoz  Toplam Seker

(%) (%o} (%) €] (%)
6.186 5792 1.068 0017 -~ 0.000 11.995
6.063 4 751 1276 1.075 0181 12 070
5061 3946 1283 0.000 0 054 9 061
5.209 3.423 1522 0.300 0.329 9.261
4954 3.197 1.550 0091 0242 8.434
6.246 5817 1.074 0.034 0.147 11614
4.765 5.099 0.934 0.393 {.423 10.682
5.498 4,575 1.202 0.273 0.197 10.452
JF: Glukoz/Fruktoz

matogram goOsteriimistir. Sekil 16 da da gorildigi gibi yenidinyada ghikoz ve
oz gok belirgin bir gekilde diger sekerierden yitksek miktardadir Cizelge 413 de
elerin glukoz/fiuktoz oranlani da verilmistii. Bu oran genelde 1°den buyiiktiir.
z-Tanaka ¢esitinde 1’den kiigitk bulunmustur. Bu sonucun gesitin bir 6zelligi oldugu
Imektedir.

‘Analiz edilen yenidiinya drneklerinde sekerlerin dagshinm ortalama %5 498 glukoz,
75 frukioz, %0 273 sakaroz ve %0.197 makoz olarak gergeklesmisgtir. Orneklerin

B Maltoz
M Sakaroz
L Fruktoz
M Glikoz

Seker miktar: (%’
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2100 - ; B Maltoz
%50 . : # Sakaroz
= . : - D Fruktoz
g %60 )
= B Glikoz
= %40 1
wr

%10

%0

HCG UCG AKEO GN YOG ARM  TAN

Cesitler

el_{il. 417 Yenidiinya ¢esitlerinin igerdigi sekerlerin oransal dagiimlan

g{éiama toplam seker igerifi ise %10 452 olmustur. Toplam seker igerigi en fazla olan
it %12 245 degeri ile Armudi yenidiinya gesiti olurken bunu %12 070 degeri ile Uzun
ukurgobek ve %11 994 degeri ile de Hafif Cukurgobek cesitleri izlemigtir Toplam

eker'_ miktart en digitk olan gesit ise %8 483 degeri ile Yuvarlak Cukurgobek cesiti
imustor
Orneklerin seker igeriklerine ait varyans analizi sonuglan Cizelge 4 14 ve seker
__r_iklérine ait Duncan Coklu Kargilagtrma Testi sonuglan Cizelge 415 de verilmigtir.
aryans analizi sonuglan cesitler arasi seker igeriklerinin istatistiksel ofarak onemli
<0.01) oldugunu gostermektedir (Cizelge 4 14). Yenidiinya cesitlerinin seker igerikleri

asiﬁda gorilen bu Gnemli farklihk genetik ve  [kiiltirel  tedbirlerden
'yl_l_éklanabilmektedir Ancak bizim gorugimiz bu farklih@in cesitin bir ozelligi
:_(iligudur. Analiz edilen herbir 6regin fizyolojik olguniuk déneminin ki bunu saptamak
'_ guctur, seker icerikleri tizerinde etkin bir faktor oldugu distniilmektedic (Cemeroglu

Acar 1986; Cemeroglu 1982). Duncan Coklu Kargilagtirma Testi sonuglart Armudi,
ai Cukurgobek ve Uzun Cukurgobek yenidinya cesitlerinin ghikoz igerigi yiksek
_§1ﬂér oldugunu, bu gesitlerin kendi aralaninda glukoz igerigi acisindan istatistiksel.
iarak Onemli (P<0.01) farklihk gostermedigi ancak Gold Nugget, Akko XIII, Yuvarlak
ﬁkuéﬁbek ve Tanaka gibi daha disik glukoz igerikli cesitlerden énemli (P<0 01)
'Yae yiksek glukoz igerdikleri belirlenmistir Duncan Coklu Karglastuma Testi
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onuglan yenidiinya gesitlerinin fruktoz igerigi daghmmn glukoz igerigi dagihimindan
aha degisken oldugunu gdstermistir (Gizelge 4.18).

Glukoz igerigi bakimindan yenidiinya gesitleri iki gruba ayrilirken, fruktoz icerigi
Armudi ve Hafif Cukurgobek Tanaka gesiti harig difer cegitlerden; Uzun Cukurgdbek
esm de Tanaka gesiti hari¢ diger gesitlerden énemli (P<0.01) farklihk gostermigtir,
xktoz igerigi bakimindan istatistiksel olarak 6nemli (P<0 01) ditzeyde farkhilik gdsteren
ada gostermeyen gesitler Cizelge 4. 15 de goriilmektedir.

: Sakaroz yenidiinyada az miktarda bulunan bir gseker olup yalmzca Uzun
‘Cukurgobek yenidiinya cesitinde %1.075 oram ile en yiksek degere ulagmgtir. Diger
enidiinya cesitlerinde sakaroz %0.5 orammn da altindadir. Akko XTI ¢esitinde ise hig
akaroz belirlenememigtir. Ozdemir ve Topuz (1997) yenidiinya ile yaptiklan bir
caligmada sekerler analitik metotla belirlemigler ve sakarozu ¢ok diisik diizeyde
aptamiglardir. Bazi Orneklerde ise hig sakaroz bulamamuglardir. Cizelge 4.15 deki
uncan Coklu Kargilagtirma Testi sonuglan gesitlerin sakaroz icerikleri arasindaki farkin

6 emli (P<0.01) oldugunu gostermektedir.

N\NJV\MJ\/LLS

1.Gozgen (2,53 dak.), 2. Fritktoz {5.99 dak ), 3. Glukoz (6 86 duk ), 4. Sakaroz (9.07 dak ), 5. Maltoz (11.70 dak )

Sekil. 4 18. Tanaka yenidiinya gesitinin geker analiz kromatogrami
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Orneklerin maltoz igerikleri de sakaroza benzer sekilde ¢ok diigiik miktarlardadir
Hafif Cukurgdbek cesitinde ise hi¢ maltoz belirlenememistir (Cizelge 4.13). Duncan
Coklu Kargilagtirma Testi sonuglanna gore émeklerin maltoz igerigi ortalamalar1 énemli
(P<0 01) diizeyde farkhlik gostermigtir (Cizelge 4.15). Yenidiinyadaki seker miktan ve
dégﬂnmna olgunlasma doneminde bitki hormonu olarak gorev yapan etilen miktarimn
etkili oldugu bildirilmigtir (Hirai 1982) Elde edilen bulgular iizerine bu faktériin etkisi

aninda gesitin genetik 6zelliklerinin de énemli etkisinin olabilecegi diiginiilmektedir
.1.2.9. Yenidiinya cesitlerinin HPLC ile belirlenen organik asit icerikleri

Orneklerin organik asit igerikleri Cizelge 4 16 ve Sekil 4.19 da, organik asitlerin
yiizdesel dagihm Sekil 4 20 de, sonuglara uygulanan varyans analizi sonuglar Cizelge

417 de ve ortalamalara ait Duncan Cokly Kargilagtirma Testi sonuglan ise Cizelge 4 18

e verilmistit

Elde edilen sonuglar yenidiinyada hakim or ganik asitin ortalama %0. 524 degeri ile
malik asit oldugunu, bunu sirasiyla %0 1323 ve %0.0225 deferi ile kuinik ve sitrik asitin
izledigini gostermigtir. Sitksinik asit yenidinyalarda bulunan diger bir organik asit
olmakla beraber miktarr ok daha diigiktiir. Nitekim 6meklerin siksinik asit icerigi
-~ ortalama %0.014 olarak belirlenmistir (Cizelge 4.16).

Cemeroglu ve Acar (1986) meyve ve sebzelerde gesite bagh olarak degisik cins
- ve miktarlarda organik asit bulundugunu ozellikle meyvelerde lezzetin asit-seker
: dengesiyle olustugunu bildirmektedirler Aragtinicilar ayrica meyvede en ¢ok malik asit,
 sitrik asit ve tartarik asitin bulundugunu ancak baz meyvelerde az miktarda siiksinik asit,
okzalik asit, hidroksinamik asit ve salisilik asit gibt difer organik asitlerin de
bulundugunu bildirmektedirler Lee (1993) de organik asitlerin meyvelerin duyt-;sal
Ozellikleri ile yakindan iliskili oldugunu bildirmektedir Duncan Coklu Kargilagtirma Testi
sonuglan yenidiinya gesitlerine ait ortalama asit igeriklerinin istatistiksel olarak émemli

(P<0.01) diizeyde farkh oldugunu gostermektedir (Cizelge 4 18),
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Yizelge 4 16 Yenidinya gesitlerinin organik asit icerikleri

Malik Asit  Sitrik Asit ~ Kuinik Asit  Siiksinik Asit Top. Asit

(%a) (%) (%o} (%) (%)
0.7644 0.0000 0.1041 00000 0.8685
03795 0.0360 01161 0.0179 0.5495
0.4782 00105 0 0996 0.0009 05892
0.7920 00153 0.1767 00342 1.0182
04764 0.045% 00444 0 0000 0.5667
0 4446 0 0105 00519 0.0300 05370
0.3330 0.0390 0.3330 0.0150 0.7200
0.5240 0.0225 0.1323 0.0140 0.6030

Meyvede hakim olan malik asit ortalama %0.7920 oram ile Gold Nugget

esiti takip etmigtir. Bu iki gegitin malik asit igerigi istatistiksel olarak onemli (P<0.01) 1,
arﬁiﬂlk gostermezken, bu cesitlerle diger cesitlerin malik asit icerikleri arasmndaki b
farkliik 6nemli (P<0.01) bulunmustur (Cizelge 4 18) i

Sitrik asit Yuvarlak Cukurgobek cesitinde %0 0459 degeri ile en yiiksek oranda 1

bulunurken Hafif Cukurgobek cesitinde hic belirlenememistic Orneklerin sitrik asit

igeriklerine ait ortalamalar da 6nemli (P<0 01) farklihik gostermigtir (Cizelge 4 18)

£ 06!

£ ;|3 Siksinik Asit
?é 0.4+ Sitrik Asit

g2 0.2 R Kuinik Asit
< 0. / M alik Asit

Sekil 4 19 Yenidiinya gesitlerinin organik asit igerikleri
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%100 4

%80

%60 - (7 Saksinik Asit

%40 Sitrik A sit

%20 | B Kuinik Asit
%0 B Malik Asit

ekil 4 20 Yenidiinya gesitlerinin igerdigi organik asitlerin oransal dagilimian

izelge 4 16; 4 18) Bu durum yenidinyay: diger meyvelerden ayiran Onemli bir dzellik
rak gorilmektedir. Tanaka cegiti yenidiinyada malik asit ve kuinik asit %0 3330 degeri
et dizeyde bulunmaktadr Orneklerin kuinik asit igerikleriarasindaki farklihk da
uncan Coklu Kargilastrma Testi sonuglarina gére Snemli (P<001) diizeydedir
hidﬁnya ¢egitlerinden Gold Nugget cesiti %0 0342 degeri ile en yiiksek, Armudi cesit
%00.0000 degeri ile en diisiik siiksinik asit icerigine sahiptir

Yapilan bir aragtirmada (Shaw ve Wilson 1981) hasat olgunlugundaki
emdunyamn %0.41 malik asit, %0.11 sitrik asit igerdigini belirlemislerdir Yine ayn
aragtlrmacﬂa: Randhawa ve ‘Sing’in ( 1970) yenidiinyada bu asitlere ilaveten siiksinik ve
taﬁ?_l_rlk asit belirlediklerini  bildirmektedirler Rapor edilen bu bulgularla bizim
Wl$ﬁ;mmzda elde edilen sonuglar arasindaki farklilikiar gesit, iklim ve kiltiirel
Uygulamalardan kaynaklanabilir
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2.10. Yenidiinya cesitlerinin § karoten icerikleri

Provitamin A olarak gérev yapan ve beslenmede oldukga bilyiik 6nem arz eden

ar_Q:'ten miktarlarina ait sonuglar Cizelge 4.19 da ve Sekil 4.22 de gosterilmigtir. Sekil
423 de ise Tanaka gesitine ait HPLC’den elde edilen kromatogram verilmigtir
'éhidﬁnya {'jmeklerindt? B karoten miktan 0025-0.375mg/kg degerleri arasinda
deﬁﬁ;}mis, ortalama 0 190mg/kg olarak belirlenmistir. Sonuglar varyans analizine tabi
tutularak, cesitlerin B karoten miktarlart arasinda dnemli (P<0.01) farkhlik oldugu
ortaya koyutmugtur (Cizelge 4.20)

izelge 4.19. Yenidiinya gesitlerinin B Karoten igerikleri

i HCG |UCG |AKKO |GN YCG |ARM [TAN
Karoten (mg/kg) [0235 |0.060 |0375 |0375 0045 0220 [0190
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Karotenoidlerin 6nemli 6zelliklerinden biri de meyve ve sebzelerde renk pigmenti
olmasidir Akko XIII, Gold Nugget ve Hafif Cukurgobek yenidiinya gesitleri sirasiyla
.375rng/kg, 0375mg/kg ve 0 235mg/kg degerleri ile diger cesitlerden énemli (P<0 01)
diizeyde yiksek oranda [ karoten icermektedir (Cizelge 4 21). Yiiksek orandaki bu B
=karoten ieriginden kaynaklanan ve arzu edilen renk bu meyve cesitlerinde duyusal olarak
da kolaylikla farkedilebilmektedir — Nitekim bu gesitlere ait meyveler, pulplar ve
_)junlardan elde edilen marmelat, nektar ve konserveler panel testinde diger gesitler ve bu

gesitlerin iiriinlerine gore daha ¢ok begenilmigtir

Duncan Coklu Kargilagtrma Testi sonuglarina gore de Akko XIII, Gold Nugget
ve Hafif Cukurgobek cesitlerinin B karoten igerigi arasinda Gnemli (P<0.01) farkldik
belirlenememigtir Ancak bu yenidiinya cegitleri ile diger cesitlerin B karoten igerikleri
arasindaki farklilik énemli olmustur Hafif Cukurgobek ve Tanaka cesitleri B karoten )
icerigi bakimindan sirass ile 0. 235 ve 0 220 degerleri ile dugiik ve yitksek f karoten igeren g
gesitlerin arasinda yer almistir (Cizelge 4.9). !

B karoten miktarmin belirlenmesinde kromotografik metot (HPLC) kullanilmus,

tim karotenoidlerin hedeflendigi ¢aliymada meyvenin hakim karotenoiti olan B Karoten

bagarih bir gekilde belirlenirken, diger karotenoidler meyvede ya daha diisiik miktarda

<o
-y
1

S e 9
L R ]
| I T 1

02 -

# karoten mikter1 (ng/kg)
o
vy

S o
o CGA e
o

HXG WG AKKO &N
Cesitder

Sekil 422 Yenidiinya gesitlerinin § Karoten igerigi
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B Karoten (11.25 dak)

Sékil 4.23 Tanaka yenidiinya cesitinin f§ karoten analiz kromatogram

oldugu yada bulunmadip igin belirlenememigtir. Gross vd (1973), yaptiklan bir caligmada
Gold Nugget cesiti yenidinya pulpunun belirgin karotenoidlerinin B karoten,

riptoksantin, gama karoten oldugunu, az miktarda da lutein, violaksantin ve

Ci: 'élge 4.20. Yenidiinya gesitlerinin § karoten igerigine ait varyans analizi sonuglari

Varyasyon SD B karoten
Kaynaklarn ° KO F
Cesit 6 0.06589 155.67**
Hata 7 0.00042

(**) P<0.01 dilzeyinde farklih31 gbstermektedir.

Coklu Kargilagtirma Testi sonuglars

karoten Cesit AKKO GN HCG TAN UGG  YCG  ARM
' Ort. 0375a 0375a 0235ab 0220b 0060c 0045¢c 0025¢




eoksantinlerden olugtugunu bildirmiglerdir. Bu caligmada yenidiinyada bulunan B
karotenin hakim karotenoid oldugu rapor edilmistir

1 2.11. Yenidiinya cesitlerinin askorbik asit icerikleri

Askorbik asit saglik agismdan bityitk énem arzetmesi ve dogadaki kaynafinmn
Iﬁeyveler ve sebzeler olmas: nedeniyle yenidiinya orneklerinde de analiz edilmig fakat
belirlenememigtir. Orneklerin 6nceden pulp haline getirilerek dondurulmas: ve bu siire
‘é;_nde i1a ve oksijene maruz kalmas: nedeniyle zaten aragtiricilar tarafindan az oldugu
f:_b_é:l_irlenen (El-Wakeel vd 1977, Lupescu vd 1980, Benk 1985) bﬁegigin okside olarak
. diketogulonik asite hatta baz orneklerde eser miktarda tespit edilen oksalik asite

oniismiis olabilecegi diigiiniilmektedir.

Meyvede miktarca az oldugu bilinen askorbik asit orneklere internal standart
'1@1'ak ilave edilmis, analizler HPLC sistemiyle yitriitiilmustiir. Sekil 4 24 de Tanaka

-

Cozgen (2.99 dak ), 2. Askorbik asit {4 55 dak)

ekil 4,24 Tanaka yenidiinya gesitinin internal standart olarak askorbik asit ilave edilmis

kromatogramm
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4.-5:, Yenidiinya Cesitlerinin Marmelat, Nektar ve Konservelerinin Analiz Sonuclan
1. Yenidiinya cesitlerine ait marmelatlarin kimyasal ozellikleri

Aragtirmaya konu olan yedi farkh gesit yenidiinyadan elde edilen marmelatlann bazi

kimyasal ozellikleri Cizelge 4. 22 de verilmigtir

Marmelat drneklerinin ¢oziiniir kurumadde miktan %67.1-69 3, pH degeri 3.32-
344 ve titrasyon asitliginin %0 66-0.92 degerleri arasmda deistigi gorilmektedi
ﬁarmelat iiretiminde ozellikle marmelat kalitesi tizerinde cesitin rolimii belirlemek
hedeflendiginden iriiniin ¢oziiniir kurumadde, pH ve titrasyon asitligi degerlerinin aym
6Ima51 hedeflenmigtir. Ciinkii bu faktorler lezzet, kivam renk gibi ozellikler tizerinde
Eelirleyici unsurlardir (Yurdagel 1992, Cemeroglu ve Acar 1986). Uygun reolojik

Cizelge 4 22 Yenidiinya marmelatlarinin bazi kimyasal 6zeliikleri

| Cesitler P.M.(g/kg) CKM (%) pH T. Asitligi (%)
- 0 68.1 3.44 0.66
1HCG 3 68.0 3.41 10.67
: 4 68.3 3.41 0.67
0 67.1 3.42 0.78
UCG 3 67.1 333 0.80
' 4 68.2 3.34 0.80
0o 67.8 3.38 0.69
| AKKO 3 68.0 3.36 0.72
4 67.8 329 0.77
0 67.7 3.32 0.68
GN 3 69.1 3.38 0.67
4 68.7 3.36 0.67
0 68.3 3.34 0.73
YCG 3 69.0 3.32 0.72 -
4 68.9 3.37 0.71
0 69.3 3.33 0.92
ARM 3 68.2 3.37 0.87
4 68.9 3.42 0.78
0 68.9 3.32 0.87
TAN 3 68.1 3.39 0.84
4 67.4 3.32 0.88
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ge 4‘.22') Bu bakimdan marmelat drneklerinde L, a ve b renk degerleri ile duyusal
aliz sonuglan tartiglarak yenidinya cesitlerinin marmelat islemeye uygunluklannm

lenmesi amaglanmgtir

'.-5'.1.1. Yenidiinya marmelatlarmnin L, a ve b renk degerleri

Marmelat 6rneklerinin L, a ve b renk degerleri Cizelge 4 23°de, bu degerlere ait
saryans analizi sonuglan Cizelge 4 24’de ve ortalamalann Duncan Coklu Kargtlagtirma

’fésti sonuglan ise Cizelge 4.25°de verilmistir.

Cizelge 423 Marmelatlarm L, a ve b renk degerlert

Cesit PM L a b
(g/kg Marmelat)
0 27.01 1021 4 85
HCG 3 24 25 772 227
4 23.34 6.82 0.67
0 2574 6.27 267
UCG 3 2539 850 2.70
4 24.14 8.18 1.44
0 26.00 6.48 533
AKKO 3 24 91 837 329
4 25.68 9.66 475
0 2511 525 3.17
GN 3 2561 6.66 318
4 24.33 7.43 .. 236
0 26.30 883 344
YCG 3 23 .46 904 042
4 2419 7.40 0.69
0 28 51 718 474
ARM 3 2581 12.10 317 7
4 24.63 B.25 1.17
0 26.20 1029 6.07
TAN 3 2622 588 305
4 2398 578 2.34
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Varyans analizi sonuglarna gore marmelatlann L renk defent Uzerine gegsitin
(p<0.05), pektin seviyesinin (P<0 01) ve gesit x pektin interaksiyonunun 6anemli (P<0.05)
éﬂdsi oldugu saptanmustir (Cizelge 4 24) Duncan Testi sonuclan ise farkh gesitlerden
iretilen marmelatlarin L renk degerleri arasinda onemli (P<0.01) farkliik oldugunu
gcf.s;termistir. Nitekim Armudi gesitten iiretilen marmelat 26 32 degeri ile en yiiksek,
Y&aﬂak Cukurgdbek marmelatt 24 65 deferi ile en diisitk L degerine sahip olmugtur.
Mérmelatlann L renk degeri sifir pektin diizeyinde 26 41 degeri ile en yiiksek olmug ve
diger pektin seviyelerinde iretilen marmelatlann L degerinden farkhilk (P<0 05)
. stermistir (Cizelge 4 25) Yenidiinya marmelatlanina pektin ilavesi marmelatlarin L

renk degerint diigirmiigtiir.

Uriinde kirmizi rengin bir 6lgiisii olan a degeri yenidiinya marmelatlaninda gesit ve
gesit x pektin seviyesi interaksiyonunun P<0 01 diizeyinde etkilenirken pektin seviyesinde
P<0.05 diizeyinde etkilenmistir (Cizelge 4.24). Duncan Coklu Kargilagtirma Testi
sonuglart da farkli yenidiinya gesitlerinden iiretilen marmelatlanin a renk degerleri
érasmda onemli fakhlik (P<0.01) oldugunu gostermistir. Gold Nugget cesitinden tiretilen
iharmelatlar 645 a renk deferi ile en az kumziltk gostermiy, ve diger cesitlerin
marmelatlanndan Snemli (P<0.01) farkhlik gostermigtir Armudi ¢egitin marmelati en
_E__yﬁksek a degerine sahipse da Tanaka ve Gold Nugget ¢esitleri harig difer ¢esitlerin a
“degerlerinden istatistiksel bir farklilik gostermemigtir (Cizelge 4.25).

Marmelatlarmn b renk degerleri (izerine yine gesit, pektin seviyesi ve gesit x pektin
] §eviyesinin onemli (P<0 01) diizeyde etkisi belirlenmistir (Cizelge 4 24) Marmelatlarin b
renk degerleri L ve a deferlerine gore daha fazla dagiltm gostermistir Duncan testi
sonuglan (Cizelge 4 25) incelendiginde bu daghm gorilebilmektedir. Nitekim Akko XTI
yenidiinya gesitinden iglenen marmelat 4 46 degeri ile en vitksek, Yuvarlak Cukurgtbek
gesitinden iglenen marmelat ise 1.51 degeri ile en diigitk b renk degerine sahip olmustur.
Cesitlerin b renk degerleri arasinda da farklilik 6nemli (P<0.01) olmustur. Pektinsiz
marmelatlar yine en yitksek b renk degerine sahip olup pektin miktan arttikca bu deger
diigmuistiir
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izelge 4.24 Marmelatlarin L, a ve b renk degerlerine ait varyans analizi sonuglan

KO F KO F KO F

6 1.85 3.21* 4.62 10.18** 3.69 26.47**
2 15.53 26.94** 1.79 3.95% 21.61 | 100.57**
12 1.70 2.96* 7.19 15.84** 1.80 8.39**

YP<0 05 seviyesinde, (*¥*) P<(.01 seviyesinde énemilidir

elge 4.25. Marmelatlarin L, a ve b renk degerlerine ait ortalamalarm Duncan Coklu
Kargilagtirma Testi sonuclan

Cesit ARM  AKKO TAN UCG GN HCG YCG

Ort. 263%2a; 2553 a;by 2547 ab 25.09h 25.01b; 2486b; 2465b

Pektin 0 3 4 i
Ort. 26.41a 2509h, 2432 Iy _ '
Cesit ARM  YCG HCG AKKO UCG TAN GN

Ort. 9.18a; 842ab, 825ab, 8.17ab, 765abc, 731bc:  645c M
Pektin 0 3 4 ‘
- O, 7.79 a, 8.32a, 7.64 az

© Cesit AKKO TAN ARM GN HCG UcG YCG
Ort. 4463, 382ab 3.03boc 2.90 byg, 2.59¢c; 227c¢d, 151
Pektin 0 3 4 |
Ort. 4.32 az 2.58 azbz 1.91 bg i}
1): Degisik harfler ortalamalarm farkh oldugunu, i
2) Harflerin 1 indisi P<0 05 diizeyinde farklilig,
3) Harflerin 2 indisi P<0 01 diizeyinde farkliig géstermektedir

Yenidinya marmelatlar: ile ilgili herhangi bir ¢alismaya rastlanlamadigindan

sonuglarm kargiastmilabilmesi mimkiin olmamugtir. Ancak marmelatlara L, a ve b
degerlerinin degiskenligi ve kargilikh etkilesimden rengi tam olarak tahmin edebilmek
oldukea giigtiir Bu bakimdan duyusal analizlerde panelistlerin verdigi renk puanlar: ile bu




izelge 4 26 Marmelatlarin duyusal analiz sonuglan

T

HCG UGG  AKKO  GN YOG ARM

Cegsitler

'.Ceﬁit PM. Renk Yam Lezzet Yabanct Genel Toplam
(g/kg) Madde | Digiince | Puan
: 0 8.67 3.08 8.25 7.50 7.67 40.17
HCG 3 9.17 7.92 7.83 7.67 8.17 40.76
' 4 7.75 7.25 7.75 7.00 6.92 36.67
_ 0 8.75 6.75 7.83 8.08 7.33 38.74
UCG 3 8.00 8.75 7.75 6.92 7.58 39.00
4 8.08 8.83 7.75 7.58 8.00 40.24
0 8.75 8.75 817 7.50 8.25 41.42
AKKO 3 7.75 8.67 7.92 7.08 8.00 39.42
- 4 7.42 7.92 733 7.42 7.58 37.67
0 9.33 7.08 7.83 7.58 7.42 39.24
GN 3 7.58 7.50 7.67 7.33 7.50 37.58
4 7.08 7.33 8.00 7.00 7.25 36.66
0 8.50 7.50 7.75 7.42 7.58 38.75
YCG 3 7.08 8.08 7.42 7.08 6.92 36.58
: 4 7.17 7.75 7.92 7.75 7.58 38.17
0 7.33 5.42 6.17 6.33 5.67 30.92
ARM 3 7.25 7.75 7.08 7.58 742 37.08
4 7.58 8.17 7.00 7.50 7.33 37.58
| 0 8.17 8.17 7.50 6.83 7.83 38.50
TAN 3 6.58 8.08 6.42 6.00 6.42 | 33.50
: 4 6.17 7.50 7.17 6.92 6.75 34.52
45 B G Diigiince
40 _ C1Y Madde
35
30 B Lezzet
g 25 _ 2 Yap
8 20 4 3 Renk
B 15 ]

ekil 4 25 Yenidiinya marmelatlarmm duyusal analiz sonuglari
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' Duyusal degerlendirmede ele alinan renk, yaps, lezzet, yabancit madde ve panelist
iigiincesi gibi kriterlerin tamamu iizerine gesitin (P<0.01) etkisi olurken, pektin
'..'anmn sadece renk ve yapi iizerine énemli (P<0.01) etkisi olmugtur Cesit x pektin
mtefaksiyonunun ise sadece lezet iizerine etkisi 6nemli (P<0.01) olmamstir (Cizelge 4.27

Panelistlerce rengi en ¢ok beZenilen marmelat 853 puan degeri ile Hafif
Cukurgobek cesitinden uretilen marmelat olmustur. Bunu sirast ile Uzun Cukurgébek,
"-G.olld Nugget, Akko XII ve Yuvarlak Cukurgdbek cesitlerinden tretilen marmelatlar
aklp etmig, ancak bu marmelatlarin renk puanlan arasinda istatistiksel olarak &nemli
<0.01) farklibk goriilmemigtic Hafif Cukurgobek cesitinden elde edilen marmelatiar en
tisiik puam alan Armudi ve Tanaka g¢esitinden iglenen marmelatlardan farkhhk

sostermemigtir (Cizelge 4.28)

Cizelge 4 27 a. Marmelatlarm duyusal dzelliklerine ait varyans analizi sonuglart

Varyasyon Renk Yap: Lezzet i
Kaynaklan | SD | KO F KO F KO F

Cesit 6 | 1036 | 731** | 746 4.01** 772 | 4.41%
| Pektin 2 | 3136 | 22.13%** | 1086 5.84%* 0.87 0.50
CesitxPektin| 12 | 3.45 | 243%* 6.70 3.61%* 1.68 0.98
Hata 231 | 142 1.86 1.75

<,

L]

(**) p<0.01 seviyesinde Snemli

Cizelge 4 27 b. Marmelatlanin duyusal 6zelliklerine ait varyans analizi sonuglar

'.-V_aryasyon Yabanci Madde Genel Diigiince Toplam Puan
Kaynaklann | SD | XO F KO F KO F
 Cesit 6 3.54 | 3.41%* 5.41 3.61%* 123.75 | 674**
Pektin 2 136 | 1.31 0.15 0.10 19.65 1.07
sitkPektin| 12 | 2.68 |2.58%* 4.60 3.07** 6431 | 3.52%*

231 1.04 1.50 18.37

(**) p<0 01 seviyesinde onemli
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_ Pektin seviyeleri de marmelatlanin panelistlerce verilen puanlan tzerinde etkili
jmus, pektin ilavesiz marmelatler en yitksek puam alirken 3g/kg ve 4g/kg seviyesinde
--pektin igeren marmelatlanin renk puanlan arasindaki farklilik 6nemli (P<0 05) olmanugtir
urada goriimektedir ki panelistlerin verdigi puanlarm sonuglar ile L, a ve b degerleri
paralellik arzetmektedir.

Cizelge 428 deki Duncan Coklu Karsilagtuma Testi sonuglarndan da
izlenebileceZi gibi duyusal ozelliklerden yapy, lezzet, yabanct madde varlig1 ve genel
dﬁsﬁnce kriterleri agisindan marmelatlar arasinda P<0 05 ve renk yap1 ve toplam puanda
P<0.01 seviyelerinde Onemli farkhlbklar soz konusudur Ancak sunu  sdylemek
timkiindiir ki Akko XIII gesiti yenidiinyadan iiretilen marmelatlar yapi, genel diygiince
ve toplam puan , Hafif Cukurgobek gesitinden iiretilen marmelatlar renk ve lezzet, Uzun
Cukur’gébek gesiti yenidinyan iretilen marmelatlar ise sadece yabanci madde igerigi

bakimindan en yiiksek puanlart alnuglardir Biitiin bu ¢zellikler bakimindan en diisiik

Cizelge 428 Mammelatlarin duyusal 6zelliklerine ait ortalamalann Duncan Coklu

Kargilagtirma Testi sonuglan

Renk  Cesit HCG  UCG 'GN AKKO YCG ARM  TAN
Ort. 8532, 828ab, 8.00abc; 7.97ab, 7.58abe,  739bc 697¢,
‘Renk  Pektin @ 0 3 4
' Oit.  850a, 763b  7.32h
Cesit AKKO  UCG TAN YCG HCG GN ARM
Ort. 8443, Sllab, 79ab, 778ab, 775ab, 731 ab, 7.11b;
Pektin 0 3 4
Ort. 739a, 8.1la 7.82a, _
Lezzet  Cesit  HCG GN AKKO UCG YCG TAN  ARM
Ort. 794a 783ab 78laby  778ab,  769ab  7.03bc 675
abanct  Cesit UCG YOG HCG AKKO GN ARM  TAN
‘Madde  Ort. 7.53a 7423 7.39 a, 7.33 3 7.31 a 7.14ab, 6.580
‘Genel  Qesit AKKO  UCG HCG GN YCG TAN  ARM
__I_)_u"_s_iiice Ort. 7943, 764ab  758ab  739%abc  736abgc  7.00 bhoa 68l
Toplam  Cesit AKKO  HCG UCG ARM GN ARM  TAN

‘Puan Ort. 39423, 3922a, 39.1lab, 37.72ab.; 37.64abc; 35.17bsc, 35.06¢,

|

1) Degisik harfler, ortalamalartn farkl olduguny,
) Harflerin 1. indisi P<0.05 diizeyindeki farkhilis1,
3) Harflerin 2 indisi P<0.01 diizeyindeki farklilif gostermektedir
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panlart ise Tanaka ve Armudi cesiti yenidiinyalardan iretilen marmelatlar almugtir.
onuglar marmelata islenmeye uygunluk agisindan Akko XIII ve Uzun Cukurgobek
énjdﬁnya gesitlerinin en iyi, Tanaka ve Armudi yenidiinya cesitlerinin ise en koti
zelliklere sahip oldugunu ortaya koymustur, Meyvelerin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri
¢ gbz oniine alindifinda bu uygunluk daha da belirginlesmektedir

Yenidiinyadan Uretilen marmelatlar daha teknolojik sartlarda tiretilebildiginde
:bégenilen ve atamlan bir iiriin olabilecektir Ozellikle ¢aliymalarda kullamlan pulperin

;délik ¢apmin buyiik (2mm) olmast Giriiniin goriiniigiine olumsuz etki yapmgtir.

2.2, Yenidiinya nektarlarinin fiziksel, kimyasal ve duyusal ézellikleri

:2.2.1. Yenidiinya nektarlarinm kimyasal 6zellikleri

Farkli gesit yenidiinyalardan iglenen nektarlar iki farkli asit diizeyinde uretilip

oziiniit kurumadde miktarlan %12 olacak sekilde diizenlenmeye galisilmustir. Uretilen
yenidiinya nektarlanimn baz1 kimyasal 6zellikleri Cizelge 4.29 da verilmistir

'C_i_zelge 4.29. Yenidiinya nektarlanimin baz: kimyasal 6zellikleri

Asit Miktan CKM PH T. Asitligi
%) (%) (%)
04 12.1 3.60 0.41
0.5 12.4 3.45 0.51
0.4 13.1 3.65 0.41
0.5 12.2 352 0.51
0.4 13.0 3.48 0.41
0.5 12.3 3.39 0.50
0.4 12.4 3.43 0.41
0.5 12.4 3.38 0.50 -
0.4 12.4 3.53 0.40
0.5 12.0 3.40 0.50
0.4 12.4 372 0.41
0.5 12.4 3.60 0.39
0.4 12.2 3.62 0.40
0.5 12.4 3.50 0.51
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4.2.2.2. Yenidiinya nektarimn L, a ve b renk degerleri

Yenidiinya nektarlanmin L, a ve b renk deerleri Cizelge 4.30 da verilmis ve Sekil
26 da gosterilmigtir. Bu degerlere ait varyans analizi sonuglan Cizelge 4.31 ve

rtalamalarin Duncan Coklu Kargilastirma Testi sonuclan Cizelge 4 32 de verilmigtir

Varyans analizi sonuglarma gore cesit, asit miktan ve gesitxasit miktar
interaksiyonunun nektarlarin L ve b renk degerleri Gizerine (P<0.01), a degeri iizerine
esit ve gesitxasit miktan interaksiyonunun (P<0.01), asit miktanin ise (P<0.05)
duzeyinde etkili oldugu belirlenmistir (Cizelge 4.3 1)

Marmelatlarda oldugu gibi L degeri en yitksek olan nektar Armudi cesitten

retilen nektar olurken bu gesite ait nektarlar L degeri bakimindan diger gesitlerden
.1§lenenlere gore onemli (P<0.01) farklihk gostermistir Hafif Cukurgobek ve Akko XIII
gesitlerinin nektarlan arasinda istatistiksel bir farkliik yokken diger cesitlerinin
iiektarlarma ait L degerleri birbirlerinden énemli (P<0.01) farkhilik gostermistir  Asit
ihiktarian da nektarlarm L degeri izerinde etkili olmusgtur (Cizelge . 4.32)

- Cizelge 4 30 Nektarlarn L, a ve b renk degerleri

Cegsitler Asit Miktar L a
4]

HCG 04 37.94 206
0.5 40,95 0.97

UCG 04 4371 136
0.5 44 83 1.37

AKKO 04 39.84 2 46

. 0.5 38.84 2.19

GN 0.4 37.63 3.03
0.5 38.00 2.14
04 4103 085
0.5 40,97 0.90
04 45 60 032
0.5 44.10 -0.15
04 3201 490
0.5 34.56 5.90
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50 .

ELdegeri

L, a ve b degerleri

SD L a b
KO F KO F KO F
58.32 | 2289 .05%% 11.48 670.67**% | 23.06 159 2%
1 1.85 72.67%% 0.13 7.61% 1.74 11.98%*
2.43 95 44#* 0.49 28 63** 3.78 26.09%*
0.03 0.02 0.15

Duncan Coklu Kargilastirma Testi sonuglarma gore nektarlarn a renk degerleri
ortalamalart arasmdaki farkllik benzeri bir dagilim gostermis ancak burada Hafif

Jukurgobek ve Uzun Cuf:urgébek gesitlerinden tretilen marmelatlar arasinda istatiksel

Sanihgmn gostergesi olan b degeri en yitksek olan nektar Akko XIIi ¢esitinden
dslenen nektar olurken, onu Gold Nugget cesitinden islenen nektar izlemigtir Armudi
esitten islenen nektarlar ise en diisiik b degerine sahip olmustur Duncan Coklu

:kaf$lla$t11‘ma Testi sonuglarina gére Akko XIII ve Gold Nugget; Uzun Cukurgobek ve
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~izelge 4.32 Nektarlarm L, a ve b renk degerlerine ait ortalamalarin Duncan Coklu

Karsilagtirma Testi sonuglan

. -
Cesit  ARM UCG YCG HCG AKKO GN TAN
44853, 4427b, 4100c; 3944d 39344, 3782e, 3373
Asit 0.4 0.5 ' '
39.81a  40.32b
TAN GN AKKO HCG UCG YCG ARM
5302, 2.83b 2320 1.514d; 137d;  087e,  0.09f
04 0.5
2.11 & 1.97b,

AKKO GN UCG TAN HCG YCG ARM
15.52 a, 15.36 a, 1335b, 12.80bc,  12.08¢; 9.98 d, 9.324d;
04 05

12.88 12.38 by

) Deg1$1k harfler, ortalamalanm farkh oldufunu,
) Harflerin 1 indisi P<0 05 diizeyindeki farkhligi,
) Harflerin 2. indisi P<0.01 diizeyindeki farkhlih gostermektedir

anaka Tanaka ve Hafif Cukurgobek ile Yuvarlak Cukurgdbek ve Armudi gegitierin

Varyans analiz sonuglan yapt, lezzet yabanci madde, genel digiince ve toplam
_han gibi ele alinan kriterlerden biri harig dier tim kriterlerin iizerinde gesitin &nembi
é_tkisi oldupunu gostermistir Ancak bu kriterler Gizerine asit miktan, gesit x asit miktan
interaksiyonu etkisi dnemli (P<0.01) olmustur (Cizelge 4.35.a ve 4.35 b).
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Cizelge 4 33 Nektarlarin duyusal analiz sonuglari

F—Cesit Asit Miktars | Renk Yapt | Lezzet | Yabanci | Genel Toplam

: (%) Madde | Digiince | Puan
HCG 0.4 6.7 7.6 7.5 7.5 7.5 36.8

_ 0.5 7.8 8.3 6.8 7.8 7.8 385
UCG 0.4 6.0 7.7 74 7.3 6.4 348
0.5 5.6 72 7.4 8.3 6.8 352

- AKKO 0.4 8.7 8.6 7.6 8.4 83 41.6
0.5 8.5 8.9 7.6 8.1 8.1 41.2

GN 0.4 9.4 9.4 8.7 7.7 8.8 44.0
0.5 9.1 9.0 82 82 8.6 43.3

YCG 0.4 52 7.4 7.2 7.2 7.0 34.0
0.5 6.1 7.6 7.5 7.5 7.1 35.8

ARM 0.4 4.7 7.0 6.6 78 6.7 32.6
0.5 5.5 6.9 6.8 7.4 6.7 32.9

TAN 0.4 4.8 6.0 57 6.3 4.8 27.8

0.5 4.7 6.2 52 6.9 5.7 28.7

Duyusal analiz sonuglar ortalamalarina uygulanan Duncan Coklu Kargilagtirma
Testi sonuglari Gold Nugget cesitinden twretilen nektarlarm degerlendirilmeye ahinan
'.kriterlerin biri hari¢ digerlerinden en yiiksek puant aldifi, bu degerler agisindan diger
gegitlerden irretilen nektarlanin pek ¢ogundan onemli (P<005) farklilik gosterdigi
gorulmistiir. Tanaka gesitinden iiretilen nektarlar ise bu kriterlerin tamaminda en diigik

puanlan almistir Diger dusitk puanlan alan nektar ise Armudi gesit nektarlari olmugtur.

50 EG D.. P

QY Madde
3 Lezzet
'eEt B Yapm
& B Renk
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Cizelge 4 34.a Nektarlarin duyusal dzelliklerine ait varyans analizi sonuglari

‘Varyasyon Renk Yapt Lezzet

Kaynaklan | SD KO F KO F KO F

Cesi 6 62.18 30.27++ 22.13 16.48+* 16.96 8,18+
1 2.31 113 0.1 0.09 1.03 0.50

208

1.01

0.88

066

0.76

0.37

126

2.05

1.34

207

SD

Yabanct Madde

Genel Diigiince

Toptam Puan

KO

F

KO

KO

F

5.50

4.02%%

27.00

15.19

34291

27.38%*

2.86

2.09

0.58

0.39

11.43

0.58

122

089

100

0.56

4.63

023

137

1.78

19.83

Cizelge 435 Nektarlarin duyusal analizlerine ait ortalamalarnn Duncan Coklu
Kargilastirma Testi sonuglan

Cesit GN  AKKO HCG  UCG YCG ARM TAN
Ort. 9252  860ab  725bc 5.80cd 565cd  510d  475d
Cesit GN  AKKO HCG  Y(G UCG ARM TAN
Ort. 920a  8.75ab_ 795abc 7.50bed 745bed  6.95cd  6.10d
Cesit GN  AKKO UCG  YCG HCG ARM TAN
Ort. 8453 7602 740a 7352 7.15ab 670a2b  545b
Cesit AKKO  GN  UCG  HCG ARM YCG TAN
Ort.  825a  7.95ab  7.80ab 7.65ab 7.60ab 735ab  660b
Cesit GN  AKKO HCG  YCG UCG ARM TAN
Ort.  870a 820ab 7.65abc 7.05abc  660bcd _ 6.50cd  525d
Cesit GN  AKKO HCG  UCG YCG ARM TAN-
Ort.  4365a 4140ab 37.65bc  3500c 3490c¢ 3275cd  2825d

Degisik harfler ortalamalarn p<0.01 diizeyinde farkh oldugunu gostermektedir




4.2.3. Yenidiinya konservelerinin fiziksel, kimyasal ve duyusal zellikleri
4.2.3.1. Yenidiinya konservelerinin kimyasal analiz sonuglari

Farkh cesitlerden elde edilen konservelerin bazi kimyasal dzellikieri Cizelge 4.37
de verilmistir

Cizelge 436 Yenidiinya konservelerinin bazi kimyasal 6zellikleri

Cesitler CKM (%) PH T Asitligi (%)
HCG 201 3.94 0.30
UCG 20.2 4.25 0.25
AKKO 20.1 3.92 0.31
GN 20.1 3.37 0.47
YCG 19.8 3.38 0.46
'ARM 20.2 4.24 0.31
TAN 20.0 3.85 0.40

4.2.3.2. Yenidiinya konservelerinin L, a ve b renk degerleri analiz sonuclan

Yenidiinya konservelerinin L, a ve b renk degerleri Cizelge 4.38 de verilmig ve
Sekil 4 28 de gosterilmistir. Bu degerlere ait varyans analizi sonuglar Cizelge 4 39 da ve
ortalamalarin Duncan Cokiu Kargilagtirma Testi sonuglan Cizelge 4.40 da verilmigtir.

1

Cizelge 4 37 Konservelere ait L, a ve b renk degerleri

egit L a
HCG 5482 1128
UcG 57.03 11.19
AKKOQO 52.07 1540
GN 5128 923
YCG 54 64 742
ARM 56 87 10.84
TAN 54.79 9.72
Ort. 54.50 10.73




Konservelerin L ve a renk degerferi iizerine gesitin onemli (P<0 01) etkisi
olurken, b renk deferi uzerinde bu etki belirlenememistir Duncan Coklu Kargilagtirma
‘Testi sonuglarina gére Uzun Cukurgébek gesitinden iiretilen konserve 57 03 degeri ile en
:yuksek, Gold Nugget cesitinden iiretilen konserve 51 28 degeri ile en digik L degerine
-'sah;p olmus, bu iki konserve arasindaki farkhlik istatistiki olarak énemli (P<0.05) iken,
dlger cesitler arasmdaki farklihik onembi bulunmanustr a renk degeri ise Akko XIII
yenidiinya cesitinden tretilen konservede en yiiksek degere sahip olmus, ve bu deger
.'Gold Nugget ve Yuvarklak Cukurgtbek yenidiinya gesitlerinden iiretilen konservelerin a
renk degerinden 6nemli (P<0 05) farklihk géstermistir

Taze meyvede olgiilen renk degerleri ile konserve edilmis meyvelerin renk

~

degerleri kargilastinldiginda (Sekit 4.28) konserve edilmis meyvelerde L, a ve b renk

EMeyvel degeri

:S: El Konserve L degeri
_’gﬂ B8 Meyve a degeri
& A Konserve a degeri
?s MtMeyve b degert
al B Konserve b degeri

Cesitler

Yenidiinya cesitlerinin meyve ve konservelerinin L, a ve b renk degerleri
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Cizelge 4 38. Konservelerin L, a ve b renk degerlerine ait varyans analizi sonuglar

|-{/'aryasyon L a b
Kaynaklar KO F KO F KO F
Cesit 23.75 4.63%% 30.47 5.48%* 48.82 5.41
Hata 5.13 5.56 9.02

1) L:Parlakhig, aKirmizihg, b: Sariligt gbstermektedir.
2) (**)P<0.01 seviyesinde snemlidir

Duncan Coklu Kargilastirma Testi sonuglan

Cizelge 4.39. Yenidiinya konservelerinin L, a ve b renk degerlerine ait ortalamalarin

L Cesit UCG ARM HCG TAN YOG AKKO GN
Ort.  57.03a  56.87ab  54.82ab 5479ab 5464ab 5207ab 51.28b

a Cesit AKKO  HCG UCG ARM TAN GN YCG
Ort. 1540a 11.28ab  11.19ab 1084ab 972ab  923b  742b

veritmigtir

Cizelge 4 40 Konservelerin duyusal analiz sonuclar:

Degisik harfler ortalamalarin p<0.01 diizeyinde farkli oldugunu gdstermektedir,

4.2.3.3. Yenidiinya konservelerinin duyusal analiz sonuclan

Yenidinya konservelerinin duyusal analiz sonuglan Cizelge 4.41 de verilmis ve
Sekil 4 29 da gosterilmigtir. Bu degerlere ait varyans analizi sonuglan Cizelge 4 42 a ve
442b de, ortalamalarn Duncan Coklu Kargilagtrma Testi sonuclan Cizelge 4.43 de

Cesit | Renk Yapt Lezzet Yabanci Genel Toplam Puan
Madde Diisiince
HCG 8.00 8.40 8.40 0.20 3.50 42 .50
UCG 6.50 6.90 6.60 8.20 6.60 34.80
AKKO | 8.80 8.10 8.50 8.70 8.50 42.60°
GN 9.20 8.70 7.80 9.10 8.40 43.20
YCG 6.10 6.70 6.60 8.30 6.50 34.20
ARM 6.90 7.40 7.00 8.10 6.80 36.20
TAN 9.20 8.50 8.10 8.90 8.60 43.30
Ort. 781 7.81 7.57 8.64 7.70 39.54
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Yenidiinya konservesini degerlendirmede kullamlan eg puanh kriterlerden renk,
yapt ve genel diiglince puanlarina ait ortalamalar gesitler arasinda P<0 01 diizeyinde,
lezzet P<0 05 diizeyinde farkliik gosterirken, cesitler arasmda yabanct madde varhg

bakimindan istatistiki olarak onemli farkhilik goriilmemigti (Cizelge 443 2, 4 43 1)

Duyusal degerlendirmede renk ve yap1 6zelligi bakimmdan en begenilen konserve
Gold Nugget cesitinden islenen olurken, bu gesiti renk 6zelligi bakimindan aralarmda
istatistiksel farklilik (P<0.01) olmaksizin Tanaka, Akko XTI ve Hafif Cukurgobek
gesitleri izlemig, yapt ozellifi bakimindan aralaninda istatistiki farklilik (P<0.05)
olmaksizin Tanaka, Hafif Cukurgobek, Akko XIIT ve Armudi gesitten islenen konserveler
takip etmistir (Cizelge 4 44)

Duyusal degerlendirmenin énemli unsuru olan lezzet bakimindan en beZenilen
konserve Akko XIII gesitine ait konserve olurken bu konservenin Uzun Cukurgobek ve
Yuvarlak Cukurgébek gesitlerinden 6nemli (P<0 05) diizeyde farkli oldugu ancak diger
gesitlerden istatistiki olarak onemli (P<005) bir farki olmadifi Duncan Coklu
Kargilagtirma Testi sonucunda belirlenmigtir (Cizelge 4.44)

Puanlar
2

HOG G AKKO GN
Cesitler

Sekil 4 29. Yenidiinya konservesinin duyusal analiz sonuglars
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Cizelge 4 41.2 Konservelerin duyusal dzelliklerine ait varyans analizi sonuglan

Varyasyon Renk Yapt Lezzet
Kaynaklan | SD KO F KO F KO F
Cesit 6 17.25 | 12.77** 6.55 4 42%% 6.82 3.11*
Hata 63 1.35 1.481 2.19

(*) P<0.05 diizeyinde, (**) P<0.01 diizeyinde farklilifn gostermekiedir.

Cizelge 4 41 b Konservelerin duyusal 6zelliklerine ait varyans analizi sonuglan

Varyasyon Yabanc: Madde Genel Diigiince Toplam Puan
Kaynaklan | SD KO F KO F KO F
Cesit 6 2.00 1.90 10.07 575%* 179.66 6.94**
Hata 63 1.05 1.75 25.90

(*) P<0.05 diizeyinde, (**) P<0.01 diizeyinde farklilily gostermektedir

Cizelge 442 Konservelerin duyusal dzelliklerine ait ortalamalarin Duncan Coklu

Kargilagtirma Test sonuclan
Renk Cesit GN TAN AKKO HCG ARM UGG YCG
Ort. 920a, 9.20 a, 8.80ab, 800abx, 6.90bC 6.50 c; 6.10 ¢,
Yapt Cesit GN TAN HCG AKKO ARM UCG YOG
Ort. 8.70 a; 8.50 a 8.40 a; 8.10 ajy 7.40 ajby 6.90 b, 6.70 b,
Lezzet  Cesit AKKO  HCG TAN GN ARM UCG YCG
Ort. 8.50 8.40 a 8.10ay 7.80a;bh 7.00 a1y 6.60 b 6.60 b,
Genel Cesit TAN HCG AKKO GN ARM UCG YOG
Ort. 8.60 a, 8.50 a; 8.50 a, 8.40 a; 6.80 by 6.60 b, 6.50 b,
Toplam  Cesit TAN GN AKKO HCG ARM UCG YCG
Ort. 43.30 a, 43.20 42.60 a 42.50 o 36.20 b 34,80 b, 34._20 by
1) Degisik harfler, ortalamalann farkli oldugunu, -

2) Harflerin 1. indisi P<0.05 diizeyindeki farllilig,
3) Harflerin 2 indisi P<0.01 diizeyindeki farklii: gdstermektedir.




Panelistlerin konserveler iizerindeki genel diiglincesi Tanaka gegitinin konserve
islemeye daha uygun bir gesit oldugunu ve iyl bir ticari tiriin olabilecegini ortaya
koymustur Ancak Bu kriterce Hafif Cukurgobek, Akko XII ve Gold Nugget cesitleri
arasinda istatistiksel bir farklibk (P<0.05) olmadin ve bu gesitlerin de konserveye

iglenebilecegi Duncan Coklu Kargilagtirma Testi sonucunda belirlenmistir.
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5. SONUC

Yenidiinya tilkemiz Akdeniz, Ege ve Dogu Karadeniz bolgelerinde yetigtirilen,
ilkbaharin ortalarinda olgunlagan, hemen tamamen taze olarak tiiketilen, ve iiretimi hizla

artan ekzotik meyvelerden biridir

Bu aragtuma yenidiinya iizerine iilkemizde yapilan kapsaml bir galigma olarak
yenidiinyanin fiziksel, kimyasal ve teknolojik pek ¢ok ozelliklerini ortaya koymustur. Bu
cahsma ile elde edilen veriler bundan sonra yapilacak arastirmalara temel tegkil

edebilecektir

Aragtirmada ilkemizde yetigtirilen ve ticari bakimdan onemli olan yedi gesit
yenidiinya kullanidmustir Bazi fiziksel ve kimyasal ozellikleri belirlenen bu yenidiinya
gesitleri marmelat, nektar ve konserveye iglenerek bu iriinler igin en uygun gesitler
saptanmustir. Yenidiinyalardan elde edilen bu iiriinler panelistler tarafindan da begenilen
ariinler olmugtur. Aragtirma, ayrica yenidiinyamn benzeri meyvelere yakin pulp verimt ile
bu iuiinlere ekonomik olarak islenebilecegini gostermistir. Yenidiinya gesitlerinin
kimyasal ozellikleri analitik ve kromotografik yontemlerle aragtinlmug, elde edilen
sonuglardan bu ozelliklerin hemen tamammin cegitler arasinda Snemli (P<0.05 ve
P<0.01) diizeyde farkli oldugu belirflenmigtir Fiziksel ve kimyasal ozellikleri belirlenen
Hafif Cukurgobek, Akko XTI ve Gold Nugget cesitlerinin marmelat ve nektar iglemeye;
Tanaka, Gold Nugget ve Akko XIH gegitlerinin ise konserve islemeye daha uygun
‘oldugu belirlenmigtir Uygun gesitlerden islenen marmelat, nektar ve konservelerin kalite
karakteristiklerini gelistirmek amaciyla daha detayli ¢alismalarin yapilmasma gereksinim
oldugu anlagtimigtir

Elde edilen veriler yeni kurulacak bahgelerde gelecekte taze titketime uygunluik
yamnda teknolojik hammadde 6zelliklerine de sahip gesitlerin yayginlagtiiimasinda ilgili
kisi ve kuruluglara yardimer olabilecek niteliktedir.




6. OZET

Bu ¢alismada subtropik bir meyve olan yenidiinyamn (Eriobotrya japonica L.)
fiziksel, kimyasal ozellikleri belirlenerek marmelat, nektar ve konserve islemeye

uyguniugu arastrimgtir.

Materyal olarak yedi gesit yenidinya kullanlmugtir - Cesitlerin meyve agulig
19.74-29.16g,meyve et oram 0487 23-97 51, pulp verimi %43 5-63.6 olarak
belirlenmigtir. Orneklerin L, a ve b renk degerleri siras1 ile 53.57-66.49, 8.08-17.51 ve
40.49-44.72 deferleri arasinda degigmistir. Yenidiinyalardan elde edilen pulplarn
ortalama toplam kurumadde miktar %11 94, pH degeri 3 74, titrasyon asitligi %0.86,
protein miktant %0.32 seliloz miktant %0 57, kil miktann %0.405, kil alkalitesi
16.38meq ve alkali sayist 3 91 olarak saptanmugtir. Kiilii olusturan minerallerden
Potasyum 1256 8mg/kg, Kalsiyum 244 8mg/kg, Magnezyum 148 5mg/kg, Fosfor
124 6mg/kg, Demir 10.34mg/kg, Cinko 1.49mg/kg, Bakir 109mgkg ve Mangan
0 65mg/kg olarak belirlenmigtir

Orneklerin seker, organik asit, karotenoidler ve askorbik asit igerikleri HPLC ile
belirlenmistir. Bu yontemle yapilan analiz sonuglarna gore yenidiinya gesitlerinin seker
icerigini glikoz (%5.498), fritktoz (%4.575), sakaroz (%0.273) ve maltoz (%60.197)
olusturmaktadir Orneklerde ortalama %0.5240 degeri ile malik asit hakim organik asit
olup, bunu swrast ile %0 1323 degeri ile kuinik asit, %0 0225 degeri ile sitrik asit ve
%0 0140 degeri ile siksinik asit takip etmigtir Meyvede HPLC ile karotenoidlerden
sadece B Karoten belirlenebilmis ve meyve gesitlerine bagh olarak § Karoten miktari
0 045-0 375mg/kg degerleri arasinda defismis, ortalama 0 214mg/kg olarak saptanmugtir.
Askorbik asit ise gesitlerin higbirinde belirlenememistir Analiz edilen tim ozellikler
agisindan cesitler arasinda dnemli (p<0.05, p<0.01,) farklilik oldugu belirlenmigtir -

Yenidiinyadan iglenen marmelat, nektar ve konservelerin L, a ve b renk degetleri

ve duyusal ozellikleri gegitler arasinda 6nemli (P<0. 01) diizeyde farklilik gostermigtir.

30




Elde edilen tiim veriler degerlendirildiginde Hafif Cukurgobek, Akko XIII ve
Gold Nugget yenidiinya cesitlerinin teknolojik ve duyusal agidan ozellikle marmelat ve
nektara islemede diger gesitlere gore Ustiin oldufu saptanmugtir. Tanaka ve Armudi
yenidiinya cesitleri marmelat ve nektar firetimi i¢in uygun olmayan gesitler olarak
belitlenmigtir Ancak Tanaka yenidiinya gesiti Gold Nugget ve Akko XIIT yenidiinya
cesitleri ile birlikte konserve iglemeye en uygun gesitler olmusgtur.
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7. SUMMARY

In this study determining some physical and chemical properties of Loquat
(Eriobotrya japonica L.) which is a subtropic fruit and it was also investigated if the fruit

can be processed into marmalade, nectar and canned fruit.

As a material seven cultivars of loquat were used It was determined the weight
of cultivars were ranged between 19 74-29 16g, flush ratio 87.23-97 51%, pulp yield
43.5-63.6%. L, a, b colour value of samples were changed between 53.57-66.49, 8.08-
17 51 and 40.49-44.72 respectively The mean value of some chemical properties of
loquat pulp as follows; total dry matter content 11.94%, pH 3 74, titratable aciditiy
0.86%, protein content 0 32%, cellulose content 0.57%, ash content 0405%, ash
alkalinity 16.38 meq and alkali number 3 91

Minerals content of ash are Potassium 1256 8mg/kg, Calcium 244 8mg/kg,
Magnesium 148.5mg/kg, Phosphorus 124 6mg/kg, Iron 10.34mg/kg, Zinc 1.49mg/kg,
Cooper 1.09mg/kg and Manganese 0.65mg/kg,

Sugar, organic acid, carotenoid and ascorbic acid content of samples were
determined by using HPLC. According to the result of method, the sugar composed of
glucose (5.498%), fiuctose (4.575%), sucrose (0 273%) and maltose (0 197 %). Malic
acid is the main organic acid with the mean value of 0 5240% and it is followed by the

“mean value of 0.1323% quinic acid, 0.0225% citric acid and 00140 sucsinic acid
respectively. It was only able to determined carotenoid by HPLC is B carotene The
amount of f§ carotene was ranged between 0.045-0 375mg/kg with the cultivars of
loquat The mean value of B carotene was 0.214mg/kg with respect to analysed
properties. There was a significant (P<0.05; P<0.01) differences between the cultivars of
loquat. The colour value of L, a, b colour value and orgonoleptic evaluation of
marmelade, nectar and canned fruit, obtained from loquat, showed significant (P<0.01)

differences.




Hafif Cukurgébek, Akko XIII and Gold Nugget cultivars have better
technological and orgonoleptic properties for marmalade and nectar than others Tanaka
and Armudi cultivars are not suitable to process into marmalade and nectar, however

Tanaka is suited into canned fruit as Gold Nugget and Akko XIII cultivars of loquat
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